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ΔΙΟΡΓΑΝΩΣΗ: 

ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΗ ΕΤΑΙΡΕΙΑ

                  ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑΣ – ΣΗΡΟΤΡΟΦΙΑΣ
HELLENIC SCIENTIFIC SOCIETY OF 
                 APICULTURE - SERICULTURE 

ΥΠΟ ΤΗΝ ΑΙΓΙΔΑ ΤΟΥ

ΥΠΟΥΡΓΕΙΟΥ ΑΓΡΟΤΙΚΗΣ ΑΝΑΠΤΥΞΗΣ & ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΚΑΙ ΤΟΥ 
ΓΕΩΠΟΝΙΚΟΥ ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟΥ ΑΘΗΝΩΝ
ΟΡΓΑΝΩΤΙΚΗ ΕΠΙΤΡΟΠΗ

	Σοφία Γούναρη
Sofia Gounari
	(Πρόεδρος) Εντεταλμένη Ερευνήτρια

Ινστιτούτο Δασικών Μεσογειακών Οικοσυστημάτων & ΤΔΠ Αθηνών, ΕΛΓΟ «ΔΗΜΗΤΡΑ»

Associate Researcher,

Inst. Of Veterinary Research of Athens, NAGREF

	Πασχάλης Χαριζάνης
Paschalis Harizanis
	(Γραμματέας) Καθηγητής, Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών
Professor, Agricultural University of Athens

	Αλέξανδρος Γκουσιάρης
Alexandros Gousiaris
	(Ταμίας) Μαθηματικός, Μελισσοκόμος 
Mathematician, Beekeeper

	Ανδρέας Θρασυβούλου
Andreas Thrasyvoulou
	(Μέλος) Καθηγητής, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης
Professor, Aristotle University of Thessaloniki

	Χρυσούλα Τανανάκη
Chrysoula Tananaki
	(Μέλος) Λέκτορας, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης
Lecture, Aristotle University of Thessaloniki

	Δημήτριος Βουρβίδης
Dimitrios Vourvidis


	(Μέλος) Κτηνίατρος, Γενική Διεύθυνση Κτηνιατρικής, ΥΑΑ&Τ

Veterinarian, Animal Health Directorate, Ministry of Rural Development and Food 

	Δημήτριος Καλογρίδης
Dimitrios Kalogridis
	(Μέλος) Γεωπόνος, Γενική Διεύθυνση Ζωικής Παραγωγής, ΥΑΑ&Τ
Agronomist, Directorate for Animal Product Utilization

Ministry of Rural Development & Food

	Άνθιμος Συγκούδης
Anthimos Sygoudis
	(Μέλος) Γεωπόνος, Μελισσοκόμος
Agronomist, Beekeeper

	Παύλος Μπαγιάτης
Pavlos Bagiatis
	(Μέλος) Μελισσοκόμος, Πρόεδρος Πανελλήνιου Συνδέσμου Βασιλοτρόφων, Παραγωγών Βασιλικού Πολτού και λοιπών προϊόντων

Beekeeper, President of the Association of Queen Rearers, Royal Jelly and Other Products Producers

	Νικόλαος Μπιρλιράκης
Nikolaos Birlirakis
	(Μέλος) Μελισσοκόμος, Πρόεδρος Μελισσοκομικού Συνεταιρισμού Ρεθύμνης
Beekeeper, President of the Beekeeping Cooperative, Rethimno

	Μάρκος Αλιπράντης
Markos Aliprantis
	(Μέλος) Μελισσοκόμος, Αντιπρόεδρος Μελισσοκομικού Συλλόγου Πάρου
Beekeeper, Vice-President of the Beekeeping Association, Paros
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Γ’ ΠΑΝΕΛΛΗΝΙΟ ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΟ ΣΥΝΕΔΡΙΟ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑΣ

Η ΕΠΙΣΤΗΜΗ ΣΥΝΑΝΤΑ ΤΗΝ ΠΡΑΞΗ 

Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών, 15 &16 Νοεμβρίου 2014

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ

	09.30-10.30
	Χαιρετισμοί

Εκπρόσωπος του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών

Εκπρόσωποι του Υπουργείου Αγροτικής Ανάπτυξης & Τροφίμων

Εκπρόσωπος του Υπουργείου Γεωργίας & Φυσικών Πόρων Κύπρου

Εκπρόσωπος της Εθνικής Διεπαγγελματικής Μελιού & Λοιπών Προϊόντων Κυψέλης

Εκπρόσωπος της Εντομολογικής Εταιρείας Ελλάδος

Εκπρόσωπος του Ινστ. Μεσογειακών Δασικών Οικοσυστ., ΕΛΓΟ "ΔΗΜΗΤΡΑ"

Εκπρόσωπος του Μελισσοκομικού Κέντρου της ΠΑΣΕΓΕΣ


ΣΑΒΒΑΤΟ: 15 Νοεμβρίου 2014

                                             1η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Μελισσοκομική Πρακτική

	ώρα
	εισήγηση
	εισηγητής

	Προεδρείο:    Χαριζάνης Π., Συγκούδης Α., Γκόρας Γ..

	10.30-10.45
	Ο ρόλος της θερμοκρασίας της γονοφωλιάς στην ανάπτυξη του μελισσιού 
	Μ. Τσίπη, Π. Χαριζάνης

Εργ. Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α.

	10.50-11.05
	Μελισσοτροφές εμπορίου
	Γ. Γκόρας, Χρ. Τανανάκη,

Α. Θρασυβούλου

Εργ.Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	11.10-11.25
	Τεχνητή σπερματέγχυση και φυσική γονιμοποίηση των βασιλισσών: Υπάρχει διαφορά; 
	Ε. Κούκου, Π. Χαριζάνης

Εργ. Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α.

	11.30-11.40
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	11.40-12.00
	Διάλειμμα (καφές)
	


	ώρα
	εισήγηση
	εισηγητής

	Εισηγήσεις –Παρατηρήσεις Μελισσοκόμων - Επαγγελματιών

	12.00-12.10
	Μέθοδοι παραγωγής βασιλικού πολτού και βασιλισσών
	Ιερέας Ευάγγελος Καρακάσης, Μελισσοκόμος

	12.15-12.25
	Η κυψέλη Technoset
	Α. Γερογιάννης

Εταιρεία TECHNOSET

	12.30-12.40
	Ενεργειακή Βιοκλιματιζόμενη κυψέλη

Ολιστική αφάρμακη Μελισσοκομία
	Μ. Δερμάτης,

Μελισσοκόμος

	12.45-12.55
	Σύγχρονα μέσα που βοηθούν τον Έλληνα επαγγελματία μελισσοκόμο
	Ε. Παντελάκης, 

Εταιρεία ΑΝΕΛ 

	13.00-13.10
	Κερνώ τα μελίσσια μου ξύδι. 


	Γ. Δασκαλάκης, Μελισσοκόμος

	13.15-13.25
	Η τροφοδότηση υγρών και στερεών τροφών με τη χρήση εξειδικευμένου καπακιού κυψέλης
	Ι. Κατσαμπής, 
Εταιρεία BeeNectar

	13.30-13.40
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	13.40-14.15
	Διάλειμμα (σάντουιτς)
	


2Η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Ασθένειες του μελισσιού

	Προεδρείο:  Λιάκος Β., Τοφαρής Χ.

	14.15-14.30
	Πιλοτικό Πανευρωπαϊκό πρόγραμμα επιτήρησης των απωλειών σε μελίσσια-Δεδομένα και συμπεράσματα από την εφαρμογή στην Ελλάδα 
	Δ. Βουρβίδης, Σ. Περδικάρης

Γεν. Δ/νση Κτηνιατρικής, Δ/νση Υγείας των Ζώων, Υπ. Α.Α.& Τ.

	14.35-14.50
	Αντιμετώπιση της βαρροϊκής ακαρίασης με φυσικά μέσα και γενόσημα φάρμακα 
	Α.  Νικηφόρου, Γ. Γκόρας

Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	14.55-15.10
	Σύγκριση προσβολής από νοσεμίαση σε εργάτριες και αποθηκευμένη γύρη ενός μελισσιού 


	Π. Αλεξόπουλος, Κ. Καλτσάς, Π. Χαριζάνης 

Εργ. Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α.

	15.15-15.30
	Μικροσκοπική εξέταση και μοριακή ανάλυση της αποθηκευμένης γύρης (μελισσόψωμο) για ασκοσφαίρωση από διάφορα μέρη της Ελλάδος 

	Σ. Βλογιαννίτης1, Π. Χαριζάνης1 Σ. Τζάμος2
1, Εργ.Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α.

2, Εργ. Φυτοπαθολογίας, Γ.Π.Α.

	15.35-15.45
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	15.45-16.10
	Διάλειμμα (καφές)
	


3Η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Εχθροί του μελισσιού
	Προεδρείο:  Βουρβίδης Δ., Ουρεϊλίδης Κ., Μαυροφρύδης Γ.

	16.15-16.30
	Μικρό Σκαθάρι Κυψέλης (Aethina tumida) (μορφολογική ταυτοποίηση και αντιμετώπιση) 
	Κ. Ουρεϊλίδης

Κτηνιατρικό Εργαστήριο Καβάλας

	16.35-16.50
	Είδη σφηκών στην Ελλάδα και τρόποι αντιμετώπισης 


	Ε. Παπάς, Π. Χαριζάνης, Δ. Λαζαράκης

Εργ. Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α.

	16.55-17.10
	Διαχρονικές πρακτικές για την προστασία των μελισσιών από την Vespa orientalis
	Γ. Μαυροφρύδης, Αρχαιολόγος, Μελισσοκόμος 

	17.15-17.30
	Οικονομικές επιπτώσεις των μελισσοφάγων στην Κυπριακή Μελισσοκομία 
	 Χ. Τοφαρής1, Α. Θρασυβούλου2, Γ. Γκόρας2
1.Υπ. Γεωργίας & Φυσικών Πόρων Κύπρου

2.Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	17.35-17.45
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	17.45
	Γενική Συνέλευση Ελληνικής Επιστημονικής Εταιρείας Μελισσοκομίας-Σηροτροφίας
	


ΚΥΡΙΑΚΗ: 16 Νοεμβρίου 2014

4η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Μέλισσα και Περιβάλλον
	Προεδρείο:  Πετανίδου Θ., Παναγιωτόπουλος Κ., Κολοκοτρώνη Ε.

	09.30-09.45
	Ταχύρρυθμες εκπαιδεύσεις μελισσοκομίας από τον ΕΛΓΟ «ΔΗΜΗΤΡΑ», Τάσεις & Προοπτικές 
	Α. Μαλλή

Γεν. Δ/νση Κατάρτισης, ΕΛΓΟ «ΔΗΜΗΤΡΑ»

	09.50-10.05
	Οι επικονιαστές του Αιγαίου 
	Θ. Πετανίδου

Εργ. Βιογεωργαφίας & Οικολογίας, Παν. Αιγαίου

	10.10-10.25
	Νομοθεσία στη Μελισσοκομία
	Ε. Κολοκοτρώνη

Τμ. Μελισσοκομίας, Γεν. Δ/νση Ζωϊκής Παραγωγής, ΥπΑΑ&Τ.

	10.30-10.45
	Επιπτώσεις της μεταλλευτικής δραστηριότητας της Χαλκιδικής  στον πρωτογενή τομέα 
	Κ. Παναγιωτόπουλος 

Καθ. Εδαφολογίας, ΑΠΘ

	10.50-11.00
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	11.10-11.30
	Παρουσιάσεις αναρτημένων εργασιών (Posters)
	

	11.30-12.00
	Διάλειμμα - Καφές
	


5η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Μελισσοκομική Χλωρίδα – Μελιτογόνα Έντομα

	Προεδρείο:  Γούναρη Σ., Χατζοπούλου Π.

	12.00-12.15
	Χλωρίδα, το θεμέλιο της υγείας των μελισσών
	Β. Λιάκος 

T.  Καθ. Μελισσοπαθολογίας, Κτηνιατρική Σχολή  ΑΠΘ

	12.20-12.35
	Αρωματικά – Φαρμακευτικά φυτά και Μελισσοκομία
	Π. Χατζοπούλου, Τμήμα Αρωματικών Φυτών, Κέντρο Γεωργικής Έρευνας Β. Ελλάδος, ΕΛΓΟ «ΔΗΜΗΤΡΑ»

	12.40-12.55
	Κατάταξη γυρεοδοτικών φυτών με βάση την πρωτεϊνική τους  προσφορά
	Β. Λιόλιος, Χρ. Τανανάκη, Μ. Δήμου, Δ. Κανέλης 

Εργ. Μελισσοκομίας, Α.Π.Θ. 

	13.00-13.15
	Πρόγραμμα «Στοιχειοθέτηση μοντέλου πρόγνωσης μελιτοεκκρίσσεων στο πεύκο και στο έλατο», νέα στοιχεία, προγραμματισμός
	Σ. Γούναρη, Εργ. Μελισσοκομίας, ΙΜΔΟ, ΕΛΓΟ»ΔΗΜΗΤΡΑ»

	13.20-13.30
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	13.30-14.00
	Διάλειμμα (σάντουιτς) 
	


                                             6η ΣΥΝΕΔΡΙΑ

Προϊόντα κυψέλης: ποιότητα, ασφάλεια, ταυτοποίηση

	Προεδρείο:  Κόμητας Γ., Κ. Μ. Κασιώτης

	14.05-14.20
	Η εφαρμογή συστήματος διαχείρισης της ασφάλειας τροφίμων στις επιχειρήσεις συσκευασίας μελιού.
	Γ. Κόμητας

Δ/νση Κτηνιατρικής, Περιφέρεια Πελοποννήσου

	14.25-14.40
	Παράγοντες κινδύνου στο μέλι και προληπτικά μέτρα έλεγχου


	Σ. Καραμπουρνιώτη, Σ. Σκαρέας, Ν. Γρηγοριάδου, Χ. Σπυριδάκη

Μελ/μική Εταιρεία "Αττική"

	14.45-15.00
	Ανίχνευση υπολειμμάτων γεωργικών φαρμάκων σε μέλισσες και προϊόντα κυψέλης – υγεία μελισσών.


	Κ. Μ. Κασιώτης, Π. Αναστασιάδου, Κ.Μαχαίρα

Εργ. Τοξικολογικού Ελέγχου Γεωργικών Φαρμάκων, Μπενάκειο Φυτοπαθολογικό Ινστιτούτο.

	15.05-15.20
	«Διαστάση» ως κριτήριο ποιοτικού ελέγχου, προβλήματα


	Χρ. Τανανάκη, 

Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	15.25-15.40
	Πρόβλεψη χημικής σύνθεσης γύρης χωρίς χημική ανάλυση 
	Β. Λιόλιος,  Χρ. Τανανάκη,  Μ. Δήμου,  Δ. Κανέλης, Α. Θρασυβούλου

Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	15.45-16.00
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	16.00-16.30
	Διάλειμμα - καφές
	


	Προεδρείο:  Θρασυβούλου Α., Τανανάκη Χ.

	16.30-16.55
	Οι πολυφαινόλες και η αντιοξειδωτική δράση τα πρόπολης από διάφορες περιοχές τα Ελλάδος  


	Χ. Τράκα1, Ε. Αλυσσανδράκης1,2, Ε. Αναστασάκη3, Δ. Λαζαράκης1 Π. Χαριζάνης1
1, Εργ. Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γ.Π.Α. 

2, Τμ.Τεχνολόγων Γεωπόνων, Τ.Ε.Ι. Κρήτης

3, Εργ. Γενικής Χημείας, Γ.Π.Α.

	17.00-17.15
	Μικροσκοπική εξέταση μελιού: Πλεονεκτήματα & Μειονεκτήματα


	Π Γώτσιου1, Γ. Μοσχίδης2, Μ. Δήμου3

1.ΜΑΙΧ Χανιά Κρήτης
2.Περιφερειακό Κέντρο Ρόδου
3. Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	17.20-17.35
	Ταυτοποίηση του ελληνικού βασιλικού πολτού από διαφορετικές περιοχές της Ελλάδας
	Π. Μπαγιάτης, Ε. Λαζαρίδου 

Σύνδεσμος Βασιλοτρόφων, Παραγωγών Βασιλικού Πολτού και άλλων Προϊόντων Κυψέλης 

	17.40-17.55
	Πρόταση για τα ποιοτικά κριτήρια του βασιλικού πολτού 
	Α. Θρασυβούλου, Δ. Κανέλης, Χρ. Τανανάκη,  Β. Λιόλιος, Μ. Δήμου

Εργ. Μελισσοκομίας, ΑΠΘ

	18.00-18.30
	Ερωτήσεις - Συζήτηση
	

	
	Συμπεράσματα Συνεδρίου
	


	


Ο ΡΟΛΟΣ ΤΗΣ ΘΕΡΜΟΚΡΑΣΙΑΣ ΤΗΣ ΓΟΝΟΦΩΛΙΑΣ
ΣΤΗΝ ΑΝΑΠΤΥΞΗ ΤΟΥ ΜΕΛΙΣΣΙΟΥ

Μ. Τσίπη και Π. Χαριζάνης

Εργαστήριο Σηροτροφίας & Μελισσοκομίας, Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών,

mtsipi@hotmail.com, melissa@aua.gr
Η σωστή ανάπτυξη του γόνου έχει ως άμεση συνέπεια την αύξηση του πληθυσμού του μελισσιού και επομένως και της δυναμικότητάς του. Οι μέλισσες έχουν την ικανότητα να ελέγχουν τις συνθήκες που επικρατούν στο εσωτερικό της κυψέλης τους. Με τον τρόπο αυτόν, επιτυγχάνεται η επιβίωσή τους και η αποφυγή αβέβαιων και επιβλαβών επιπτώσεων που μπορεί να προκαλέσουν οι έντονες περιβαλλοντικές διακυμάνσεις. Η σταθερή θερμοκρασία της γονοφωλιάς αποτελεί σημαντικό παράγοντα για τη φυσιολογική ανάπτυξη και εξέλιξη των ανήλικων σταδίων της μέλισσας. Γι αυτό οι μέλισσες επιδιώκουν να διατηρούν όσο γίνεται πιο σταθερές τις συνθήκες ανάπτυξης του γόνου τους και ιδιαίτερα τη θερμοκρασία της γονοφωλιάς τους.

Με μετρήσεις που πραγματοποιήθηκαν με τη χρήση αυτόνομων ηλεκτρονικών καταγραφικών οργάνων που τοποθετήθηκαν σε κηρήθρες μέσα στην κυψέλη, κατά τις τέσσερις εποχές του χρόνου, διαπιστώθηκε πως όταν υπάρχει γόνος και αρκετός πληθυσμός οι μέλισσες μπορούν να ρυθμίζουν τη θερμοκρασία που επικρατεί στο εσωτερικό της κυψέλης. Σύμφωνα με τις μετρήσεις, η θερμοκρασία στο κέντρο της γονοφωλιάς ήταν περίπου 34oC ενώ στην περιφέρεια ήταν πιο μικρή. Η μεγαλύτερη διαφορά παρατηρήθηκε όταν ο πληθυσμός ήταν μικρός και η ποσότητα του γόνου περιορισμένη ενώ όσο περισσότερος πληθυσμός και γόνος υπήρχε μέσα στην κυψέλη, τόσο σταθερότερη ήταν η θερμοκρασία.

Η ικανότητα που έχουν οι μέλισσες να διατηρούν σταθερή τη θερμοκρασία της κυψέλης τους επιτρέπει την εκτροφή γόνου όταν η θερμοκρασία του περιβάλλοντος είναι υπερβολικά χαμηλή ή υπερβολικά υψηλή ενώ οι υψηλές θερμοκρασίες του περιβάλλοντος δημιουργούν κατάλληλες συνθήκες για την αποφυγή προσβολών του γόνου.

THE ROLE OF BROODNEST TEMPERATURE

ON HONEYBEE COLONY DEVELOPMENT

M. Tsipi and P. Harizanis

Laboratory of Sericulture & Apiculture, Agricultural University of Athens

mtsipi@hotmail.com, melissa@aua.gr

The proper brood development is necessary for population increase in a honeybee colony. Honeybees have the ability to regulate the conditions inside their hive. By this way, they can survive and avoid the uncertain and detrimental effects of fluctuating ambient conditions. The normal development and growth of the honeybee juvenile stages demand constant temperature. That is the reason why honeybees maintain constant temperature inside their nest.

The temperature of the hive was monitored by sensors with data loggers located inside it. The measurements of the data loggers adjusted in combs testified that colonies with brood and large population were able to thermoregulate. In the center of the brood nest, the temperature was 34,0oC while in the periphery was lower. The difference was greater in cases of small population and limited quantity of brood. As a conclusion, the larger the population and the broodnest in a colony, the more constant temperature is maintained.

In case of very high or very low ambient temperature a very important factor for the brood development is the ability of honeybees to maintain constant hive temperature. Moreover, high ambient temperature is crucial in order to avoid brood diseases. Therefore, a colony with large population is able to create ideal conditions for its brood development.

ΜΕΛΙΣΣΟΤΡΟΦΕΣ ΕΜΠΟΡΙΟΥ

Γκόρας Γ., Τανανάκη Χρ., Κανέλης Δ., Λιόλιος Β., Δήμου Μ., Καραζαφείρης Εμ., Θρασυβούλου Α.

Εργαστήριο Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας, Τμήμα Γεωπονίας, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης

Οι μελισσοτροφές που χρησιμοποιούνται στα μελίσσια μπορούν να είναι είτε στερεές (ζαχαροζύμαρο), είτε υγρές (σιρόπι) προκειμένου αυτές να ενισχύσουν ή να υποστηρίξουν τα μελίσσια σε διαφορετικά διαστήματα του έτους κατά τους μελισσοκομικούς χειρισμούς. Οι τροφές αυτές τις παρασκευάζουν άλλοτε οι ίδιοι οι μελισσοκόμοι και άλλοτε τις προμηθεύονται από το εμπόριο.


Στην παρούσα εργασία ανακοινώνονται τα αποτελέσματα από τις αναλύσεις που πραγματοποιήθηκαν στο Εργαστήριο Μελισσοκομίας του Α.Π.Θ. οι οποίες έγιναν τόσο σε τροφές εμπορίου, όσο και σε αυτές που παρασκευάστηκαν στο εργαστήριο σύμφωνα με τις εφαρμοζόμενες μεθόδους.


Όσον αφορά τις υγρές τροφές εμπορίου παρατηρήθηκαν αποκλίσεις στις αναγραφόμενες ετικέτες με το περιεχόμενο, καθώς σε κάποιες περιπτώσεις η περιεκτικότητα σε απλά σάκχαρα δεν ήταν όπως αυτή αναφέρονταν. Στις δοκιμές ιμβερτοποίησης που διενεργήθηκαν στο εργαστήριο, διαπιστώθηκε ότι στις περισσότερες περιπτώσεις δεν ήταν εφικτή η ιμβερτοποίηση (διάσπαση της σουκρόζης σε γλυκόζη και φρουκτόζη) με την προσθήκη οξέων και θέρμανσης.


Οι στερεές τροφές ελέγχθηκαν ως προς την περιεκτικότητά τους σε HMF, ουσία τοξική που παράγεται ως παραπροϊόν κατά την ιμβερτοποίηση. Στις αναλύσεις αυτές βρέθηκε ότι στα ζαχαροζύμαρα εμπορίου η τιμή αυτή μπορεί να είναι υψηλή – μεγαλύτερη από 20 mg/kg – όταν χρησιμοποιείται ως συστατικό η ισογλυκόζη στην περίπτωση που αυτή είναι για μεγάλο χρονικό διάστημα θερμαινόμενη στα εργοστάσια παραγωγής. Πιο ασφαλή όσον αφορά την HMF βρέθηκαν τα ζαχαροζύμαρα τύπου βανίλιας καθώς η παρασκευή τους βασίζεται στη δημιουργία πυκνού σιροπιού ζάχαρης που αφού θερμανθεί, επεξεργάζεται σε ειδικές συσκευές οι οποίες «χτυπάνε» και ψύχουν άμεσα το προϊόν. Σε όλες τις σχετικές δοκιμές που διενεργήθηκαν στο εργαστήριο η τιμή της HMF στο ζυμάρι βανίλια, δεν ξεπερνούσε τις 15 μονάδες. 


Προτείνεται η αποφυγή έντονου βρασμού και χρήσης οξέων στις περιπτώσεις που δεν ακολουθείται άμεση ψύξη του προϊόντος, έλεγχος της αρχικής πρώτης ύλης ως προς την HMF, θέσπιση ορίων HMF στις μελισσοτροφές που διακινούνται και σε κάθε περίπτωση εφαρμογή του Κανονισμού της Ευρωπαϊκής Ένωσης 767/2009 που διέπει τις ζωοτροφές.

SUGAR SUPPLEMENTS FOR FEEDING BEES

Goras G., Tananaki Ch., Kanelis D., Liolios V., Dimou M., Karazafeiris Em., Argena N., Thrasyvoulou A. 

Laboratory of Apiculture – Sericulture, Faculty of Agriculture, Aristotle University of Thessaloniki

Beekeepers use sugar paste or syrup for their colonies as supplementary food. These foods are either hand-made or can be bought by the market. We notice that beekeepers are affected by the advertisement of the market and they try to invert sugar syrup by using lemons, enzymes, acids and heating of their preparations. In this research we first analyzed sugar pastes and syrups that we bought from the market and then, we tried the different recipes that beekeepers share mainly thru internet, to find their suitability for bees. 


We found that, in some of the syrups from the market the content was not corresponded to the label. The analysis indicates that they do not totally invert to fructose and glucose as the label stated, but content also great amount of sucrose. Unsuccessful were also the recipes given by beekeepers to invert the common syrup into inverted-syrup by adding acids, lemons and heating. The splitting of sucrose was incomplete and HMF was produced as byproduct.  


Sugar pastes were checked for their HMF content which is considers toxic to the bees in concentration more than 20 mg/kg. Some sugar pastes from the market made out of isoglucose (HCFS) and powdered sugar, were found having high concentration of HMF. This is probably due to the initial high content of HMF that HCFS had. Sugar paste “vanilla” made by sugar syrup after heating, mixing and cooling is found safer regarding the HMF content. In all cases (commercials and lab trials) the content was lower than 15 mg/kg, probably due το the protocol that is used for the production of this kind of food.


We recommend to avoid the long time heating and the addition of acids especially when there is not facilities for immediate cooling. In cases of using HCFS, the control of HMF content is essential. Also we consider very important the establishment of limits for HMF in all bee foods and the application of EC Regulation 767/2009.    

ΤΕΧΝΗΤΗ ΣΠΕΡΜΑΤΕΓΧΥΣΗ ΚΑΙ ΦΥΣΙΚΗ ΓΟΝΙΜΟΠΟΙΗΣΗ ΤΩΝ ΒΑΣΙΛΙΣΣΩΝ: ΥΠΑΡΧΕΙ ΔΙΑΦΟΡΑ;

Ε. Κούκου και Π. Χαριζάνης
Εργαστήριο Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας, Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών, eva_koukou@outlook.com.gr, melissa@aua.gr
Η γονιμοποίηση της βασίλισσας μπορεί να γίνει είτε φυσικά (φυσική γονιμοποίηση), είτε με την επέμβαση του ανθρώπου (τεχνητή σπερματέγχυση). Κατά τη φυσική γονιμοποίηση η παρθένα βασίλισσα, μια περίπου εβδομάδα μετά την έξοδο της από το κελί, θα πετάξει στον ελεύθερο αέρα με άριστες συνθήκες του περιβάλλοντος για να γονιμοποιηθεί με κηφήνες που μπορεί να προέλθουν ακόμη και από μεγάλη απόσταση αγνώστου προέλευσης. Η ωοτοκία αρχίζει τρεις ημέρες μετά τη σύζευξη. Η βασίλισσα μπορεί να ζήσει και να ωοτοκεί επί ένα ή ακόμη και 4 χρόνια υπό φυσιολογικές συνθήκες.

Η τεχνητή σπερματέγχυση των βασιλισσών πραγματοποιείται με τη βοήθεια ειδικού εξοπλισμού (στερεοσκόπιο, φιάλη διοξειδίου του άνθρακα, συσκευή τεχνητής σπερματέγχυσης κ. ά.) από εξειδικευμένα άτομα και μας δίνει τη δυνατότητα να παράγουμε βασίλισσες με τα επιθυμητά χαρακτηριστικά και εξασφαλίζει πλήρη έλεγχο των συζεύξεων. Η όλη διαδικασία γίνεται σε χώρους με ιδανικές συνθήκες θερμοκρασίας και σχετικής υγρασίας.  

Όταν βρεθούν μελίσσια με άριστα χαρακτηριστικά, τότε εφαρμόζονται οι ελεγχόμενες συζεύξεις για την παραγωγή απογόνων όπου θα φέρουν τα επιθυμητά χαρακτηριστικά. Για τον πλήρη έλεγχο των συζεύξεων μεταφέρονται οι αγονιμοποίητες βασίλισσες σε περιοχές απομονωμένες (π.χ. νησιά) όπου δεν μπορούν να φθάσουν κηφήνες άλλοι εκτός από τους δικούς μας τους επιλεγμένους. 

Η τεχνητή σπερματέγχυση αποτελεί μια μέθοδο γενετικής βελτίωσης, καθώς μας δίνει τη δυνατότητα να παράγουμε βασίλισσες με τα επιθυμητά χαρακτηριστικά και να εξασφαλίζει τον πλήρη έλεγχο των συζεύξεων. Υπάρχουν όμως αρκετές αμφιβολίες για την ποιότητά τους, αλλά και τη χρησιμοποίησή τους για τη μαζική παραγωγή και πώλησή τους.  
Σε αυτή την εργασία διερευνώνται βιβλιογραφικά οι διαδικασίες της φυσικής και τεχνητής σπερματέγχυσης, ενώ επισημαίνονται και οι διαφορές που παρουσιάζονται στα αποτελέσματα της περαιτέρω ανάπτυξης των βασιλισσών, των κηφήνων, και των εργατριών, αλλά και του μελισσιού ως ένας ενιαίος οργανισμός.

INSTRUMENTAL AND NATURAL INSEMINATION OF QUEEN HONEY BEES: IS THERE A DIFFERENCE?

E. Koukou, P. Harizanis

Laboratory of Sericulture and Apiculture, Agricultural University of Athens, eva_koukou@outlook.com.gr, melissa@aua.gr
The insemination of the queen can occur either naturally (natural insemination) or with human intervention. During natural insemination the virgin queen, one week after emergence from her cell, will fly free in the air, providing there are favorable environmental conditions, in order to be inseminated by drones of unknown origin that can arrive from great distances. The queen starts to lay her eggs 2-3 days after mating. The queen may continue to lay eggs for one or even four years under normal conditions.

The instrumental insemination of queens is executed with the aid of specialized equipment (stereoscope, bottle of carbon dioxide, instrumental insemination apparatus etc) by trained personnel and it provides the possibility of producing queens with desirable characteristics by ensuring complete control of the mating process. The complete process is carried out in rooms with ideal conditions (i.e. temperature and relative humidity).

Controlled mating is carried out when bee colonies with excellent characteristics are identified, in order to produce offspring with desirable characteristics. For the complete control of the mating process virgin queens are transferred to isolated areas (i.e. islands) where the only drones available are those that have been pre-selected. 
Instrumental insemination is a method of genetic improvement because it gives the potential to produce queens with desirable characteristics and it ensures complete control of the mating process. However, there is some doubt as to the quality of the queens that are produced with this technique and therefore also as to their later use for mass production and sale. 
This paper explores the existing literature on the processes of natural and instrumental insemination and also points out the resulting differences in the further development of the queens, the drones, the worker bees and the whole colony as one integral organism. 

ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ ΠΟΛΤΟΥ ΚΑΙ ΒΑΣΙΛΙΣΣΩΝ - ΣΥΣΤΗΜΑ ΕΖΑR
Ε. Καρακάσης

Ιερεύς, Γεωπόνος, aristeas@hol.gr

Παρουσιάζουμε τα βασιλικά κελιά ΑΡΙΣΤΕΑΣ τα οποία κατασκευάστηκαν το 1997. Χρησιμοποιούνται τόσο στην παραγωγή βασιλικού πολτού όσο και στην παραγωγή βασιλισσών. Αργότερα βελτιώθηκαν για να γίνουν πιο αποδοτικά και πιο εργονομικά. Προστέθηκε το κλουβάκι βασιλισσών, το σύστημα τροφοδότησης- τροφοδότης και με την αντλία βασιλικού πολτού ολοκληρώθηκε το σύστημα ΑΡΙΣΤΕΑΣ.

Το σύστημα EZI QUEEN για παραγωγή βασιλικού πολτού και βασιλισσών εισάγεται από το 1998 και εφαρμόζεται συνεχώς. Στην πράξη εντοπιστήκαν τα προβλήματά του και κατά την ανάπτυξη του συστήματος ΑΡΙΣΤΕΑΣ δημιουργείται το σύστημα ΕΖΑR που είναι ο συνδυασμός των δυο συστημάτων. Το σύστημα ΕΖΑR αλλάζει τη φιλοσοφία στην παραγωγή του βασιλικού πολτού και των βασιλισσών. Στην εισήγηση αυτή αναπτύσσονται οι μέθοδοι και η φιλοσοφία τους. 

ROYAL JELLY AND QUEEN PRODUCTION WITH AZAR SYSTEM

E. Karakasis
Rev., Agronomist, aristeas@hol.gr

We present the ERISTEAS queen cell cups which manufactured in 1998. They are used both for royal jelly and queen production. Later on, there was an improvement in order to become more productive and easy to handle. We added the queen cage, the feeding system and with the royal jelly vacuum, the system ARISTEAS was completed. 


The EZI QUEEN system for royal jelly and queen production it has been imported since 1998 and is used thereafter. In practice the problems were detected and during the development of ARISTEAS system we created the EZAR system which is the combination of both systems. The EZAR system changes the philosophy of royal jelly and queen production. In this presentation the methods and philosophy are described.

Η ΚΥΨΕΛΗ TECHNOSET 

Α. Γερογιάννης

Εταιρεία TECHNOSET, info@technosetbee.gr
Σας παρουσιάζουμε ένα καινοτόμο προϊόν, την κυψέλη νέας τεχνολογίας Τechnoset bee, η οπoια κατασκευάζεται από υλικά κατάλληλα για τρόφιμα πλήρως ανακυκλώσιμα με πολύ μεγάλες μηχανικές αντοχές στις εξωτερικές συνθήκες. Η κυψέλη Τechnoset bee, στα πέντε χρόνια παρουσίας στο χώρο της μελισσοκομίας έχει ανταποκριθεί πλήρως στις απαιτήσεις των μελισσοκόμων. 

Τα πλεονέκτημα της κυψέλης Technoset bee πολλά, μερικά από αυτά είναι: 

Διαθέτει διπλά τοιχώματα και θερμομόνωση παρέχοντας στο σμήνος μεγάλη προστασία από τις εξωτερικές καιρικές συνθήκες. Δεν χρειάζεται καμία συντήρηση, απολυμαίνεται πολύ εύκολα. Διατίθεται σε μεγάλη ποικιλία χρωμάτων. Είναι σταθερή σε μεγάλο εύρος θερμοκρασιών του περιβάλλοντος (-40oC έως 100oC), έχει 8 χρόνια εγγύηση και δεν υποφέρει από μυκητολογικές προσβολές. Έχει πολλές εφαρμογές όπως στην παραγωγή βασιλισσών ως πολυκυψελίδιο σύζευξης και στην παραγωγή παραφυάδων ως τριπλοκυψελίδιο.

THE TECHNOSET HIVE

A. Gerogiannis

TECHNOSET Company, info@technosetbee.gr

We are presenting an innovative product, the new technology hive Τechnoset bee which is manufactured from a polypropylene compound that forms the tough exterior surfaces of the hive body, base and lid. Ιt is specifically designed and during its 5 years of presence in the market provides to beekeepers with a durable product with distinct advantages. These include:

- Has double insulated walls protects the bees from weather extremes.

- Does not need preservation and it is easily desinfected or can easily be washed with warm soapy water.

- It is available in a variety of great colours.

- It is BPA free to ensure that it is food safe.

- It is stable at all working temperatures (-40oC to 100oC).

- Has 8 years guarantee.

- Does not suffer from fungi contaminations.


It has many applications like queen rearing as multi chamber nucleus hive or new colony production as a 3-frame nucleus.
ΟΛΙΣΤΙΚΗ ΑΦΑΡΜΑΚΗ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑ

ΚΑΙ ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΗ ΒΙΟΚΛΙΜΑΤΙΖΟΜΕΝΗ ΚΥΨΕΛΗ

Μ. Δερμάτης 
Μελισσοκόμος

Ονομάσαμε «Ολιστική Αφάρμακη Μελισσοκομία» και συνοπτικά «Ο.Α.Μ.», μια σειρά από χειρισμούς, μεθόδους και πρακτικές, που σκοπό έχουν να μας επιτρέψουν να εφαρμόσουμε, στο πεδίο της μελισσοκομία την έννοια του «Όλου». Δανειζόμενοι τον όρο «Ολισμός» από τον Jan Christian Smuts που στα 1926 διατύπωσε την άποψη πως: «οι ζωντανοί οργανισμοί είναι οντότητες σύνθετες, μεγαλύτερες και διαφορετικές από το άθροισμα των μερών τους», τον προσαρμόσαμε στη μελισσοκομική εκδοχή του και θεμελιώσαμε την «Ολιστική Αφάρμακη Μελισσοκομία». Η ΟΑΜ δέχεται ότι: «το μελίσσι είναι οντότητα σύνθετη και μπορούμε να προσεγγίσουμε τις πραγματικές του διαστάσεις μόνο αν συνυπολογίσουμε ‘ολιστικά’ τις επί μέρους παραμέτρους της ύπαρξής του». 

Υπό αυτή την έννοια, οι διάφορες φάσεις ανάπτυξης του, η φυσική του κατάσταση, καθώς και οι συνθήκες παραγωγής του, είναι μεγέθη αλληλοεξαρτώμενα και σαν τέτοια θα πρέπει να προσεγγίζονται. Εν κατακλείδι δηλαδή, η Ο.Α.Μ. χαρακτηρίζεται από την επιλογή να προσεγγίσουμε τον οργανισμό που λέγεται μελίσσι, συγχρόνως και συνολικά σε όλα του τα επίπεδα· να δούμε συγχρόνως την φάση της ανάπτυξής του, τη φάση της παραγωγικής του διαδικασίας, μα και την κατάσταση της υγείας του.


H Ο.Α.Μ. επιχειρεί να εξασφαλίσει την καλή υγεία του μελισσιού, σε συνδυασμό και δια μέσου του τρόπου της ανάπτυξης του, αλλά και της παραγωγικής του διαδικασίας. Και επειδή η κύρια και βασική ασθένεια που αντιμετωπίζει ένα μελίσσι, και για την οποία πρέπει να γίνεται προληπτικά και συστηματικά η αντιμετώπισή της, είναι η βαρρόα, την ασθένεια αυτή η Ο.Α.Μ. την αντιμετωπίζει «αφάρμακα», δηλαδή χωρίς την χρήση κανενός απολύτως φάρμακου ή άλλου παρασκευάσματος, παρά μόνο με καθαρά βιοτεχνικό τρόπο, μέσα από συγκεκριμένους χειρισμούς  ανάπτυξης και παραγωγικής εκμετάλλευσης, και με την βοήθεια της ειδικής σχεδίασης «Ενεργειακής Βιοκλιματιζόμενης Κυψέλης» και συνοπτικά «Ε.Β.Κ..» 

Η Ε.Β.Κ. είναι μια κυψέλη που το πάχος των πλευρών του σώματός της δεν είναι όμοιο, ενώ το πάχος δυο εξ αυτών είναι μεταβαλλόμενο και δύναται να αυξομειωθεί. Όπως γνωρίζουμε, οι κυψέλες που έχουν επικρατήσει  από πλευράς διαστάσεων είναι οι στάνταρ, και ενώ τα υλικά κατασκευής τους ποικίλουν, έχουν όλες τους ένα κοινό χαρακτηριστικό: Όλες οι πλευρές  του σώματός τους, των τοιχωμάτων τους δηλαδή, έχουν το ίδιο πάχος. Αυτό έχει σαν αποτέλεσμα όλοι οι τύποι των κυψελών αυτών να προσφέρουν μόνο μια κάποια μόνωση στο εσωτερικό τους χώρο, που είναι ανάλογη με το εκάστοτε υλικό κατασκευής τους. 

Αυτή όμως η ομοιομορφία του πάχους των πλευρών τους δεν τους επιτρέπει να συμπεριφερθούν με ενεργειακό τρόπο, να εκμεταλλευτούν δηλαδή τις εξωτερικές συνθήκες του περιβάλλοντος, προκειμένου να βελτιώσουν τις εσωτερικές συνθήκες της κυψέλης. Με άλλα λόγια να ζεστάνουν ή να δροσίσουν το εσωτερικό της κυψέλης, ανάλογα με τις εκάστοτε ανάγκες των μελισσών.

Το πλεονέκτημα της Ε.Β.Κ. είναι ότι λειτουργεί ενεργειακά, προσλαμβάνοντας ή αποβάλλοντας θερμότητα από τον εσωτερικό χώρο της κυψέλης, ανάλογα με την εποχή και τις ανάγκες των μελισσών. Ιδιαίτερα την άνοιξη, η κυψέλη αυτή μπορεί και συλλέγει θερμότητα από την ηλιακή ακτινοβολία. 

Η συλλογή της ηλιακής θερμότητας επιτυγχάνεται επειδή η προσήλια πλευρά της κυψέλης μπορεί, μεταβάλλοντας το πάχος της, να αποκτήσει το μισό πάχος από αυτό του συνήθους των 20 χιλ. και να γίνει «διαπερατή» από την θερμότητα που της προσδίδει ο ήλιος. Η θερμότητα αυτή μεταφέρεται μέσα στη κυψέλη, με πολύ ευεργετικά αποτελέσματα για την ανάπτυξη των σμηνών, και ιδιαίτερα για τις παραφυάδες, που καταφέρνουν να εξελιχθούν σε παραγωγικά μελίσσια πριν την έναρξη των βασικών ανθοφοριών, δηλαδή έως τα τέλη του Μάη. Το πλεονέκτημα αυτό, μας επιτρέπει το τριπλό κόψιμο των μελισσιών νωρίς την άνοιξη (πρώτο δεκαήμερο Μάρτη) και την έγκαιρη ανάπτυξη αυτών μέχρι τέλη Μάη, οπότε γίνεται η επανένωση τους, με στόχο την βασική ανθοφορία. Το τριπλό αυτό κόψιμο των μελισσιών (μια μάνα και δυο παραφυάδες) σε συνδυασμό με τις διάτρητες αντιβαρρόα βάσεις της Ε.Β.Κ., αναχαιτίζουν την ανάπτυξη του παράσιτου και διατηρούν τον πληθυσμό του σε ελεγχόμενα όρια. Ο σχετικά μικρός αυτός πληθυσμός, μπορεί να αντιμετωπιστεί επικουρικά το φθινόπωρο, με την εφαρμογή των άλλων γνωστών βιοτεχνικών μεθόδων, όπως της άχνης και των κηφηνοπλαισίων.

Παράλληλα όμως, με τους χειρισμούς της Ο.Α.Μ., σε συνδυασμό με τις ευεργετικές ιδιότητες των Ε.Β.Κ., δημιουργούνται πανίσχυρα μελίσσια, γίνεται αυτόματη αντικατάσταση της μάνας κάθε χρόνο και προλαμβάνεται η σμηνουργία.  

ΣΥΓΧΡΟΝΑ ΜΕΣΑ ΠΟΥ ΒΟΗΘΟΥΝ ΤΟΝ ΕΛΛΗΝΑ ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΑ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΟ
Ε. Παντελάκης

Εταιρεία ANEL, info@anel.gr
Παρουσιάζονται μελισσοκομικά εφόδια με εξειδίκευση στον τομέα πλαστικών εξαρτημάτων κυψέλης με παρουσία αδιαλείπτως από το 1968. Είναι οι πλαστικές κυψέλες ANEL μαζί με τον συμπληρωματικό εξοπλισμό όπως γυρεοπαγίδες, τροφοδότες, διαφράγματα βασιλισσών κ.ά.

Οι πλαστικές κυψέλες ANELείναι ελαφρύτερες από τις ξύλινες και ανθεκτικές σε όλες τις καιρικές συνθήκες. Προσφέρουν θερμομόνωση πολυουρεθάνης (PU) ανώτατης ποιότητας όμοια με αυτή που έχουν τα ψυγεία στα σπίτια μας. Κατασκευασμένες από υλικά κατάλληλα για τρόφιμα και απόλυτα φιλικά προς τις μέλισσες. Περιορίζουν ή εξαλείφουν τελείως το φαινόμενο της υγροποίησης και δεν χρειάζονται καμία συντήρηση (βάψιμο κλπ ), ενώ παράλληλα απολυμαίνονται με διάλυμα χλωρίνης ή καυστικής σόδας χωρίς να χρειάζονται «κάψιμο». Πυροσφραγίζονται και η σφραγίδα δε μπορεί να αλλοιωθεί από τους κλέφτες όπως συμβαίνει με τις ξύλινες κυψέλες (τρίψιμο στοκάρισμα βάψιμο). 

Τα υλικά κατασκευής της κυψέλης ΑΝEL είναι ίδια με τους πυθμένες ANEL που κυκλοφορούν από το 1999 και ακόμα είναι σε χρήση. Οι διαστάσεις τους είναι ίδιες με τις διαστάσεις Langstroth και έτσι η εισαγωγή των κυψελών ΑΝΕL στο μελισσοκομείο μπορεί να γίνει σταδιακά αφού οι κυψέλες συνδυάζονται με όλο το ξύλινο υλικό Langstroth που υπάρχει (καπάκια, ορόφους, πυθμένες). Σε σύγκριση με τις παραδοσιακές ξύλινες κυψέλες υπάρχει, πρώιμη ανάπτυξη των μελισσιών την άνοιξη, αύξηση του γόνου και παραγωγής μελιού. Πειράματα βρίσκονται σε εξέλιξη και θα έχουμε σύντομα αποτελέσματα.
MODERN EQUIPMENT THAT HELP THE GREEK PROFESSIONAL BEEKEEPER
E. Pantelakis
ANEL Company, info@anel.gr

We present beekeeping equipment specializing in the plastic sector of hive parts since 1968. These are the ANEL plastic hives and the supplementary equipment like pollen traps, feeders, queen excluders etc.


The ANEL plastic hives are lighter than wooden ones and durable at weather conditions. They offer thermoinsulation by poly-ourethane (PU) of highest quality similar to that of the refrigerators in our houses. They are constructed from materials that are food and bee safe. They restrict or completely eliminate the moisture from condensation and they don’t need any maintenance (painting etc) and in the mean time they can be disinfected with chlorine or sodium solution without need to use flame. The fire numbering cannot be altered by thieves as it happens in wooden hives.

The material of ANEL plastic hive is the same with ANEL bottom boards which are in use since 1999 and they are still in use. Their dimensions are the same with the Langstroth hive and the replacement with ANEL plastic hives can be done gradually, since they are compatible with all Langstroth wooden material (lids, hive bodies, bottom boards). Comparing them with the wooden hives, there is an early colony development in the spring, increase of brood and honey production. Experiments are in progress and we will soon have results. 

ΚΕΡΝΩ ΤΑ ΜΕΛΙΣΣΙΑ MOY ΞΥΔΙ

Γ. Δασκαλάκης

Μελισσοκόμος
gdask@yahoo.com
Με την διεγερτική τροφοδότηση των μελισσιών χορηγείται παράλληλα και ξύδι για την Βαρρόα και την Νοσεμίαση. Τα μελίσσια διατηρούνται βιολογικά από το 2000, δηλαδή δεν χρησιμοποιείται  κανένα φάρμακο παρά μόνο το ξύδι. 

Εάν υποθέσουμε ότι μια μέλισσα θα πάρει με την προβοσκίδα της μια μικροσταγόνα ξύδι. Το 1 ML ξύδι έχει 1.000 μικροσταγόνες το οποίο 1 ΜL ξύδι θα πάρουν 1.000 μέλισσες. Τα 20ΜL ξύδι θα πάρουν 20.000 μέλισσες: Τα 40ML ξύδι θα πάρουν 40.000 μέλισσες. Με τον τρόπο αυτό διαχέεται το ξύδι μέσα στη κυψέλη και γίνεται μια αργή εξάτμιση.

Α) Το ξύδι είναι άριστο απολυμαντικό μυκητοκτόνο και βακτηριοκτόνο για τον καθαρισμό του εντερικού συστήματος της μέλισσας.

Β) Το ξύδι περιέχει γαλακτικό οξύ και κυρίως οξικό οξύ που η μυρωδιά του σκοτώνει το αυγό της μέλισσας και της Βαρρόα. Προσοχή: Το ξύδι δεν σκοτώνει την ενήλικη Βαρρόα μόνο το αυγό της Βαρρόα και μέλισσας. Και δεν δίνω ξύδι όταν η θερμοκρασία είναι μεγαλύτερη των 25 C.

Τα πρώτα χρόνια χρησιμοποιούσα το ξύδι με ψεκασμό  και γινόταν απότομη εξάτμιση και πολλές φορές είχα δυσάρεστα αποτελέσματα. Τώρα τροφοδοτώ –ΚΕΡΝΩ- τα μελίσσια με ξύδι και γίνετε αργή εξάτμιση του ξυδιού εντός της κυψέλης και η υψηλή θερμοκρασίας του καλοκαιριού δεν κάνει ζημιά.

Πως οδηγήθηκα στην τροφοδοσία ξυδιού:

Έβαλα για δόλωμα στις σφηκοπαγίδες ξύδι και πηγαίνουν οι σφήκες και μπαίνουν στη σφηκοπαγίδα. Είδα όμως ότι πηγαίνουν και οι μέλισσες, άρα οι μέλισσες για να προτιμούν το ξύδι που έχει πρωτεΐνη τους κάνει καλό. Έτσι άρχισα την τροφοδοσία με ξύδι όχι στον τροφοδότη διότι οι οξομύκητες  δεν φεύγουν εύκολα αλλά σε  ξεχωριστά ανάβαθα πιατάκια. Για να έχουν εύκολη πρόσβαση οι μέλισσες, βάζω ένα VENTEX (κόβω στα μέτρα) στο πιατάκι για να μη πνίγονται οι μέλισσες και το τοποθετώ επάνω στα πλαίσια και ρίχνω ένα ποτηράκι της ρακής 20 ML ξύδι το οποίον απορροφάται από το VENTEX. Έτσι όταν πίνουν οι μέλισσες με την προβοσκίδα τους δεν πνίγονται και γίνεται αργά η εξάτμιση. Διαπιστώνω ότι τους κάνει καλό, χτίζουν φιλαράκια κηρήθρες, διεγείρονται οι κηρογόνοι αδένες τους. 

Δίνω στο μελίσσι αραιωμένο ξύδι δηλαδή σε ένα μπουκάλι νερού 1,5 λίτρου βάζω 500 γραμμάρια νερό και το υπόλοιπο ξύδι. Στην αρχή ψέκαζα με ξύδι τις μέλισσες και παρατήρησα ότι η απότομη εξάτμιση ξυδιού με θερμοκρασια>25οC είχε σαν αποτέλεσμα να σκοτώνετε το αυγό  της μέλισσας και της Βαρρόα .Έκανα βασιλοτροφία και προληπτικά ψέκαζα με ξύδι και έβλεπα ότι δεν εκκολάπτονται τα αυγά της μέλισσας. 

Όταν ξεπλένω το μελιτοεξαγωγέα, τα εργαλεία, το μέλι που θα πέσει κάτω και όταν ξεμελώνω τις κηρήθρες τα απολεπίσματα τα αφήνω μια εβδομάδα να στραγγίσουν και μετά τα ξεπλένω και το μελόνερο που θα προκύψει το μετρώ με το μουστόμετρο περίπου στους 12 βαθμούς. Προσθέτω ένα φακελάκι μαγιά η τον χυμό από ένα μαύρο σταφύλι και αρχίζει η ζύμωση. Σε 2 μήνες περίπου όταν σταματήσει η ζύμωση προσθέτω 10% καλό ξύδι (οξομύκητες) και μετατρέπετε το οινόπνευμα σε οξικό οξύ και διοξείδιο του άνθρακος. Έτσι παράγω το ξύδι μου το οποίο χρησιμοποιώ.

Η ΤΡΟΦΟΔΟΤΗΣΗ ΥΓΡΩΝ ΚΑΙ ΣΤΕΡΕΩΝ ΤΡΟΦΩΝ ΜΕ ΤΗ ΧΡΗΣΗ 

ΕΞΕΙΔΙΚΕΥΜΕΝΟΥ ΚΑΠΑΚΙΟΥ ΚΥΨΕΛΗΣ

Ι. Κατσαμπής
Εταιρεία BeeNectar, honey@beenectar.com
Παρουσιάζουμε πρωτοποριακό καπάκι κυψέλης, με το οποίο ο μελισσοκόμος μπορεί να βλέπει, να ταΐζει, να ελέγχει ή να κάνει ό,τι άλλο χρειάζεται στην κυψέλη του, χωρίς να ενοχλεί τις μέλισσες, χωρίς κάπνισμα και χωρίς να αφαιρεί το καπάκι, κάτω από οποιεσδήποτε καιρικές συνθήκες και ώρα. Λόγω της ειδικής κατασκευής του καπακιού αυτού επιτυγχάνεται καλύτερη μόνωση και αερισμός στην κυψέλη, καθώς και εύκολο χτίσιμο κηρηθρών εκτός εποχής νεκταροέκκρισης. Αποφεύγονται οι λεηλασίες γιατί γίνεται γρήγορα η εναπόθεση τροφής και νερού. Γίνεται εύκολα η διάγνωση εχθρών και ασθενειών λόγω άμεσου και γρήγορου ελέγχου του εσωτερικού της κυψέλης. Παρατηρήθηκε και αύξηση της παραγωγής μελιού από 30 έως 130%.

Δοκιμάστηκε το συμπλήρωμα διατροφής (Ultra Vita-Bee) με εξειδικευμένες βιταμίνες, πρωτεΐνες και ιχνοστοιχεία υπέρμετρα συμπυκνωμένες, ώστε να δίνουν πολύ μεγάλη ανάπτυξη στο μελίσσι. Η χορήγηση αυτού του συμπληρώματος είχε ως αποτέλεσμα την αύξηση στη διάρκεια ζωής των μελισσών, την έντονη ωοτοκία της βασίλισσας και προστασία και θεραπεία από τις ιώσεις των μελισσών. Δοκιμάστηκαν επίσης στερεές και υγρές τροφές μελισσών εμπλουτισμένες με βιταμίνες, πρωτεΐνες, εκχυλίσματα φυτών και χημικά που επιτρέπονται στη βιολογική μελισσοκομία. Παίρνοντας δείγματα από μελίσσια τα οποία είχαν νοσεμίαση ανά 7 ημέρες και ταΐζοντας με τις τροφές αυτές παρατηρήθηκε σταδιακή μείωση της ασθένειας στο ελάχιστο σε 20-25 ημέρες. Το πείραμα γινόταν με παρατήρηση των σπορίων της νοσεμίασης στο μικροσκόπιο. Η ίδια διαδικασία έγινε και για την Βαρροϊκή Ακαρίαση, αλλά χρειάστηκαν από 30 έως 40 ημέρες.

FEEDING LIQUID AND SOLID FEEDS WITH THE USE OF A SPECIALIZED HIVE LID

I. Katsambis

BeeNectar Company, honey@beenectar.com

We present a specialized hive lid by which the beekeeper can observe, feed or do anything is needed in the hive without disturbing the bees, without smoking and without taking the lid off under any weather condition and any time. Due to special construction of this lid a better insolation and ventilation of the hive as well as easy comb construction is succeeded when there is no honey flow. Robbing is avoided because provision of food and water is done quickly. Pest diagnosis is done easily due to immediate and fast inspection of the interior of the hive. We observed increase of honey production from 30 to 130%.

We tested the food supplement (Ultra Vita-Bee) with specialized vitamins, proteins and highly concentrated trace elements in order to give high colony development. The results of this food supplement are the increase of duration bee life and queen oviposition and protection and cure form bee viruses. We also tested solid and liquid bee feeds enriched with vitamins, proteins, plant extracts and chemicals that the organic beekeeping is permitting. We collected samples of bees that were infected with nosema disease every 7 days. Those colonies were fed with the above feeds and we observed improvement of the disease up to the minimum infection within 20 to 25 days. The infection was assessed by counting the nosema spores in the microscope. The same procedure was followed for Varroa mite but the results were seen within 30 to 40 days.

πιλοτικο Πανευρωπαϊκό πρόγραμμα επιτήρησης των απωλειών στις αποικίες των μελισσών. δεδομενα και συμπερασματα εφαρμογής του στην Ελλάδα.
Βουρβίδης Δ.1, Περδικάρης Σ.1 , Κατσάρα Α.2

1 Tμήμα Παθολογίας Μελισσών, Διεύθυνση Υγείας των Ζώων,  Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων, ka6u049@minagric.gr
2 Διεύθυνση Πληροφορικής , Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων.


Οι μελιτοφόρες μέλισσες του είδους Apis mellifera αποτελούν μαζί με τις άγριες μέλισσες (Bombus spp.) και άλλα έντομα τους σημαντικότερους επικονιαστές των φυτών στη φύση, ενώ συμβάλλουν στην παραγωγή προϊόντων κυψέλης υψηλής διατροφικής αξίας, όπως το μέλι, ο βασιλικός πολτός, η γύρη και η πρόπολη.  

Στο πλαίσιο της επιδημιολογικής διερεύνησης του ανεξήγητου και πολυπαραγοντικού, όπως θεωρείται από την επιστημονική κοινότητα φαινόμενου των απωλειών στις αποικίες των μελισσών στην Ευρώπη ,η Ευρωπαϊκή Επιτροπή συγχρηματοδότησε για την περίοδο 2012-2014 την εφαρμογή Πιλοτικού Πανευρωπαϊκού Προγράμματος Επιτήρησης των απωλειών στις αποικίες των μελισσών στο οποίο συμμετείχαν 17 Κράτη- Μέλη της Ε.Ε. συμπεριλαμβανόμενης και της χώρας μας.  

Το Ελληνικό πρόγραμμα, βασισμένο σε πρότυπο Ευρωπαϊκό πρωτόκολλο μελέτης με εναρμονισμένες μεθόδους Επιδημιολογίας και Στατιστικής, εφαρμόστηκε σε 161 τυχαίως επιλεγμένες μελισσοκομικές εκμεταλλεύσεις (ποσοστό συμμετοχής 80%) την περίοδο 2012-2013.  Στα τυχαίως επιλεγμένα μελισσοκομεία της ίδιας περιόδου διενεργήθηκαν κατά την διάρκεια τριών προγραμματισμένων επισκέψεων, δειγματοληψίες μελισσών και γόνου,  εργαστηριακές αναλύσεις και κλινικές παρατηρήσεις για τη Βαρροϊκή ακαρίαση (n=2881) , τη Νοζεμίαση (n=301), την Αμερικανική (n=58) και  Ευρωπαϊκή σηψιγονία (n=49), καθώς και για τους τους ιούς των παραμορφωμένων φτερών (DWV) (n=335) και της οξείας παράλυσης των μελισσών (ABPV)(n=331).  Τα ποσοστά θνησιμότητας της μεταχειμερινής και εποχιακής περιόδου υπολογίστηκαν στα 6.6% (95 % CI: 4,6-8,7) και 2.5% (95% CI: 1,1- 4) αντίστοιχα.  

Για την εξέταση της συσχέτισης των ιογενών παραγόντων κινδύνου με τη θνησιμότητα διαχείμασης στις αποικίες των μελισσών, διενεργήθηκε αναδρομική επιδημιολογική μελέτη περιπτώσεων- μαρτύρων. To σύνολο των στοιχείων που εξακολουθούν να συλλέγονται από την εφαρμογή του προγράμματος αποθηκεύονται σε διαδικτυακή ευρωπαϊκή βάση δεδομένων. 
Pan- European SURVEILLANCE PILOT programme on honeybee colony losses. Implementation results and data from Greece.

Vourvidis D.1, Perdicaris S.1, Katsara A.2
1 Department of Bee Pathology, Animal Health Directorate, Ministry of Rural Development and Food, Athens, ka6u049@minagric.gr

2 Directorate of Information Technology, Ministry of Rural Development and Food, Athens.

Domestic bees (Apis mellifera), wild bees (Bombus spp.) and other insects are the most important pollinators of plants in nature, whilst honeybees provide beehive products of high nutritional value, such as honey, royal jelly, pollen and propolis.  

In the epidemiological framework of investigating, the unexplained and multifactorial  as considered by the scientific community, phenomenon of beehive colony losses in Europe, the European Commission co-financed for the period 2012-2014 a Pan-European Pilot Surveillance Program on honeybee colony losses to support 17 Member States including Greece.  The Hellenic study which was based on European harmonized standards and common epidemiological and statistical methods, conducted in 161 randomly selected apiaries (participation rate 80 %).  In the randomly selected apiaries, systematic and symptomatic bees and brood samples were collected during the 3 visits in the field.  Laboratory analyses and clinical observations were performed for Varroosis (n=2881), Nosemosis (n=301), American (n=58) and European Foulbrood (n=49), Deformed Wing Virus (DWV)(n=335) and Acute Bee Paralysis Virus (ABPV)(n=331).  Overwintering colony and seasonal mortality rates were estimated at 6.6% (95% CI: 4,6-8,7) and 2.5% (95% CI: 1,1- 4) respectively.  

To examine the association between the viral risk factors and honeybee overwintering colony mortality, a retrospective epidemiological case -control study has been designed.   A web- based European database was used to collate and store all the program data. 

ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ ΤΗΣ ΒΑΡΡΟΪΚΗΣ ΑΚΑΡΙΑΣΗΣ ΜΕ ΦΥΣΙΚΑ ΜΕΣΑ ΚΑΙ ΓΕΝΟΣΗΜΑ ΦΑΡΜΑΚΑ
Μιχαλακοπούλου Θ., Νικηφόρου Α., Γκόρας Γ., Τανανάκη Χ., Καραζαφείρης Εμ., Δήμου Μ., Λιόλιος Β., Κανέλης Δ., Αργενά Ν., Θρασυβούλου Α.

Εργαστήριο Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας, 
Τμήμα Γεωπονίας, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης

Το παρασιτικό άκαρι βαρρόα (Varroa destructor) αποτελεί ένα από τα πιο σοβαρά προβλήματα που απασχολούν ιδιαίτερα τον επαγγελματία μελισσοκόμο, καθώς η μη έγκαιρη αντιμετώπισή του μπορεί να προκαλέσει έως και την εξάλειψη των μελισσιών. Η αντιμετώπιση του ακάρεος γίνεται με δραστικές ουσίες εγκεκριμένων σκευασμάτων όπως είναι το coumaphos, το tau-fluvalinate και το flumethrin καθώς επίσης και με φιλικές ουσίες που προτείνονται από τον κανονισμό της βιολογικής γεωργίας (Καν. 889/2008 ΕΕ) όπως είναι η θυμόλη, το γαλακτικό, το φορμικό και το οξαλικό οξύ.


Οι δραστικές αυτές ουσίες οι οποίες εκκρίθηκαν το 1995, δεν καλύπτονται πλέον από δίπλωμα ευρεσιτεχνίας και δικαιώματα, με αποτέλεσμα να εμφανίζονται στην ελληνική αγορά γενόσημα φάρμακα στη μελισσοκομία. Τα σκευάσματα αυτά μολονότι έχουν την ίδια χημική σύνθεση με τα εγκεκριμένα, έχουν διαφορετικές συγκεντρώσεις, διαφορετικά έκδοχα και διαφορετικό τρόπο απελευθέρωσης. Τα σκευάσματα αυτά εισάγονται κυρίως από άλλες χώρες μέσω διαδικτύου, στην Ελλάδα, δεν είναι εγκεκριμένα από τον ΕΟΦ και η χρησιμοποίησή τους στα μελίσσια δεν είναι νόμιμη. Η χρησιμοποίηση των σκευασμάτων αυτών, χωρίς έγκριση, εγκυμονεί κινδύνους γιατί δεν είναι γνωστή η μελισσοτοξικότητα, τα υπολείμματα που αφήνουν στα προϊόντα της κυψέλης και η αποτελεσματικότητά τους. 

Το Εργαστήριο Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας του ΑΠΘ ξεκίνησε έρευνα σχετικά με τα γενόσημα σκευάσματα ABvarC-Tablet (coumaphos), Varostop (flumethrin),Wang’s Manpu Varroa  miticide Strips (tau-fluvalinate) και Ecostop (θυμόλη) τα οποία προσκόμισαν μελισσοκόμοι που προμηθεύτηκαν από την ελληνική αγορά. Σκοπός της έρευνας αυτής είναι να διερευνήσει κατά πόσο η παράνομη αυτή χρήση των μη εγκεκριμένων σκευασμάτων στη χώρα μας εγκυμονεί κινδύνους στα μελίσσια και τα προϊόντα τους.


Παράλληλα στην προσπάθειά του το Εργαστήριο να προωθήσει τη χρήση φιλικών ουσιών στην κυψέλη  εναντίον της βαρρόα μελέτησε την αποτελεσματικότητα φυσικών ουσιών όπως είναι η θυμόλη το φυτό κακαβιά (Cercis australis), τα φύλλα καπνού και το λιβάνι. Η θυμόλη χρησιμοποιήθηκε ανάμικτη με ζάχαρη άχνη σε μια προσπάθεια να αυξηθεί η γνωστή αποτελεσματικότητα της απλής άχνης ζάχαρης. Χρησιμοποιήθηκε επίσης και σε θερμοκρασίες υψηλότερες από τις μέχρι σήμερα προτεινόμενες ώστε να γίνει εφικτή η αντιμετώπιση του ακάρεος τους καλοκαιρινούς μήνες. Το φυτό κακαβιά, τα φύλλα καπνού και το λιβάνι χρησιμοποιήθηκαν στο καπνιστήρι και προτείνονται κυρίως για τη διατήρηση του βαθμού προσβολής από βαρρόα σε ανεκτά για τις μέλισσες επίπεδα.

CONTROL OF VARROA BY MEANS OF NATURAL PRODUCTS, ORGANIC AND GENERIC CHEMICALS IN GREECE
Michalakopoulou Th., Nikiforou A., Goras G., Tananaki Ch., Karazafeiris Em., Dimou M., Liolios V., Kanelis D., Argena N., Thrasyvoulou A.

Laboratory of Apiculture – Sericulture, Faculty of Agriculture, 
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The parasitic Varroa destructor is one of the major problems for beekeepers as the on-time control is essential for the survivor of the bee colony. To control varroa, beekeepers use synthetic chemicals that have been registered in Greece (coumaphos, flumethrin and tau-fluvalinate) and organic chemicals suggested in organic beekeeping (thymol, formic acid, lactic acid and oxalic acid).


The synthetic products have been approved since 1995, which means that the patent period has been expired. As a result, new drugs with the registered substance, but with different concentrations, excipients and way of releasing, can be found in greek beekeepers’ market. The use of these drugs is illegal and without research on parameters like effectiveness, toxicity on bees, residues in bee products. 


In this study we tested generic chemicals in Greece like ABvarC-Tablet (coumaphos), Varostop (flumethrin), Wang’s Manpu Varroa miticide Strips (tau-fluvalinate) and Ecostop (thymol) in order to investigate if these not registered products are dangerous for bees.

In the research of organic chemicals, we tested the effectiveness of natural products like thymol, plant Cercis australis, tobacco leaves and frankincense. We used thymol mixed with powder sugar in order to increase the effectiveness of simple powder sugar at temperatures where there is difficulties in using thymol (above 25°C). Leaves from plants and frankincense were used in bee smoker in order to reduce population of varroa during the period that no chemical treatment can occur.  

ΣΥΓΚΡΙΣΗ ΠΡΟΣΒΟΛΗΣ ΑΠΟ ΝΟΣΕΜΙΑΣΗ ΣΕ ΕΡΓΑΤΡΙΕΣ ΚΑΙ ΑΠΟΘΗΚΕΥΜΕΝΗ ΓΥΡΗ ΕΝΟΣ ΜΕΛΙΣΣΙΟΥ
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Η νοσεμίαση δημιουργεί σοβαρά προβλήματα τόσο στην ελληνική όσο και στην παγκόσμια μελισσοκομία. Προσβάλει τις ενήλικες μέλισσες και μπορεί να μεταδοθεί από κυψέλη σε κυψέλη με την παραπλάνηση ή τη λεηλασία. Η μετάδοση μέσα στην κυψέλη μπορεί να γίνει με τις μολυσμένες εργάτριες αλλά και με την τροφή (μέλι, γύρη) που είναι αποθηκευμένη. Για να δείξουμε ότι η ασθένεια μεταφέρεται και στην αποθηκευμένη γύρη έγινε σύγκριση της προσβολής στις ενήλικες εργάτριες μέλισσες και στην αποθηκευμένη γύρη (μελισσόψωμο). 

Συγκεντρώθηκαν δείγματα από μέλισσες και κομμάτια κηρηθρών από 26 περιοχές της Ελλάδος. Καλύφθηκαν πολλές περιοχές από βόρεια, κεντρική και νότια Ελλάδα και συνολικά εξετάστηκαν 130 δείγματα μελισσών και 260 δείγματα γύρης. Παράλληλα συλλέχθηκαν 30 δείγματα μελισσών, 60 δείγματα μελισσόψωμου και 60 δείγματα γύρης από γυρεοπαγίδες από τις κυψέλες του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών. 

Τα αποτελέσματα έδειξαν ότι η προσβολή των μελισσών κυμαινόταν από μηδενικά έως πολύ υψηλά επίπεδα όπως επίσης και το επίπεδο μολύσματος στο μελισσόψωμο που κυμαινόταν από μηδενικά έως πολύ υψηλά. Στην πλειονότητα των δειγμάτων υπήρχε συσχέτιση της προσβολής των ενήλικων μελισσών και του μελισσόψωμου. Οι μεγαλύτερες προσβολές βρέθηκαν σε μελίσσια της βορείου και κεντρικής Ελλάδος. Υπήρχε δείγμα στο οποίο βρέθηκαν και 21.862.000 σπόρια ανά μέλισσα.

COMPARISON OF NOSEMA INFECTION BETWEEN WORKER BEES AND

STORED POLLEN IN A COLONY

P. Alexopoulos, K. Kaltsas, P. Harizanis

Laboratory of Sericulture & Apiculture, Agricultural University of Athens,

panosalexopoulos@windowslive.com, melissa@aua.gr

Nosema disease causes serious problems not only in Greece but also worldwide. The disease infects adult worker bees and it can be transmitted from colony to colony through robbing and drifting. Within the colony the disease can be transmitted by infected worker bees and also through stored honey and pollen. In order to prove that the disease can also be transferred to the stored pollen a comparison was made between the established infection of worker bees and that of the stored pollen (bee bread) within the hive. Samples that were collected for examination included bees and pieces of honeycomb from 26 areas of northern, central and southern Greece. In total 130 bee samples and 260 pollen samples were examined. In addition to the above mentioned samples, samples were also collected from the colonies of the Agricultural University of Athens including, 30 samples of bees, 60 samples of bee bread and 60 samples of pollen from pollen traps. 

The results showed that the infection of bees ranged from zero to levels considered extremely high and that the level of infection detected in the samples of bee bread also ranged from zero to levels considered extremely high. Within the majority of the samples there was a correlation between the disease levels detected within the samples of adult bees and the samples of bee bread. The highest levels of infection were detected in the colonies of northern and central Greece. There was a particular sample of bees in which 21.862.000 spores were counted per infected bee.

ΜΙΚΡΟΣΚΟΠΙΚΗ ΕΞΕΤΑΣΗ ΚΑΙ ΜΟΡΙΑΚΗ ΑΝΑΛΥΣΗ ΤΗΣ ΑΠΟΘΗΚΕΥΜΕΝΗΣ ΓΥΡΗΣ (ΜΕΛΙΣΣΟΨΩΜΟ) ΓΙΑ ΑΣΚΟΣΦΑΙΡΩΣΗ ΑΠΟ ΔΙΑΦΟΡΑ ΜΕΡΗ ΤΗΣ ΕΛΛΑΔΟΣ
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Η ασκοσφαίρωση (κιμωλίαση ή γυψίαση) είναι μια ασθένεια του γόνου των μελισσών που οφείλεται στον μύκητα Ascosphaera apis. Τα προβλήματα που προκαλεί περιλαμβάνουν θανάτωση μέρος του γόνου και κατά συνέπεια αποδυνάμωση του μελισσιού που σε ορισμένες περιπτώσεις αποδεικνύεται καταστροφική για το προσβεβλημένο μελίσσι. Η ασθένεια αυτή δεν αποτελεί σημαντικό εχθρό των μελισσών υπό τη προϋπόθεση ότι θα γίνει έγκαιρη διάγνωση και σωστή αντιμετώπιση της ασθένειας όταν αυτή θα εμφανιστεί σε μελίσσι. 

Συγκεντρώθηκαν δείγματα από κομμάτια κηρηθρών από 26 περιοχές της Ελλάδος. Καλύφθηκαν πολλές περιοχές από Βόρεια, Κεντρική και Νότια Ελλάδα και συνολικά εξετάστηκαν 260 δείγματα γύρης. Παράλληλα συλλέχθηκαν 60 δείγματα μελισσόψωμου και 60 δείγματα γύρης από γυρεοπαγίδες από τις κυψέλες του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών. 

Σε όλα τα δείγματα έγινε μικροσκοπική εξέταση για ύπαρξη σπορίων του μύκητα Ascosphaera apis και η ταυτοποίησή τους με μοριακές μεθόδους (μιτοχονδριακό DNA), συγκρίνοντας τα σπόρια στη γύρη με αυτά από τις καρποφορίες σε μουμιοποιημένες προνύμφες. Σε πολλά δείγματα υπήρχαν προσβολές που ανήρθαν μέχρι και 7,344,000 σπόρια ανά   κελί αποθηκευμένης γύρης. 

Επίσης αναφέρονται ο τρόπος προσβολής και ανάπτυξης του μύκητα μέσα σε ένα μελίσσι, καθώς και ποιες είναι οι ευνοϊκές συνθήκες για την εμφάνιση της ασθένειας. Τέλος γίνεται αναφορά στους προληπτικούς και θεραπευτικούς τρόπους για την αντιμετώπισης της ασθένειας που θα βοηθήσουν στη μείωση ή και εξάλειψη των προβλημάτων που προκαλεί αυτή η ασθένεια.

MICROSCOPIC EXAMINATION AND MOLECULAR ANALYSIS 

OF STORED POLLEN (BEE BREAD) FOR THE DETECTION OF CHALK BROOD DISEASE 
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Chalk brood is a disease that affects the brood of a beehive and is due to the presence of a fungus known as Ascosphaera apis. The problems that it causes include the death of part of the brood and as a result the weakening of the colony, which in certain cases can prove disastrous for the infected colony. This disease is not considered an important enemy of bees provided it is diagnosed early and that the proper treatment of the disease is carried out once it is detected within a colony.

Samples of honeycomb were collected from 26 areas of northern, central and southern Greece and 260 pollen samples were examined in total. In addition to the above mentioned samples, samples were also collected from the beehives of the Agricultural University of Athens including 60 samples of bee bread and 60 samples of pollen from pollen traps.

All samples were examined microscopically in order to detect the presence of spores belonging to the fungus Ascospaera apis and their identification was carried out through molecular methods (mitochondrial DNA), by comparing the spores found in the pollen samples with those from fruitions found on mummified larvae. Many samples showed an infection up to 7,344,000 spores per cell of pollen.

The method of infection and the development of the fungus within a beehive colony are also mentioned, as well as the conditions that are favorable for the onset of the disease. Finally reference is made to the preventive and therapeutic methods of dealing with the disease that can help to reduce or even eliminate the problems that it causes. 

ΜΙΚΡΟ ΣΚΑΘΑΡΙ ΚΥΨΕΛΗΣ (Aethina tumida) (ΜΟΡΦΟΛΟΓΙΚΗ ΤΑΥΤΟΠΟΙΗΣΗ ΚΑΙ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ)

Κ. Ουρεϊλίδης

Κτηνιατρικό Εργαστήριο Καβάλας, Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων, chridbad@gmail.com

Το Μικρό Σκαθάρι Κυψελών (ΜΣΚ), Aethina tumida, Murray 1867 (Coleoptera: Nitidulidae) αποτελεί ενδημικό παράσιτο, μικρής σημασίας για τις κοινωνικές μέλισσες αυτόχθονες της υπο- Σαχάριας περιοχής της Αφρικής. Σε σημαντικό πρόβλημα εξελίχτηκε όταν "απέδρασε" από την Αφρική και εγκαταστάθηκε στις ΗΠΑ όπου προκάλεσε σοβαρές απώλειες στην ευρωπαϊκή μέλισσα (A. mellifera). 

Υπό το φάσμα της πρόσφατης άφιξής του ΜΣΚ στην Ευρώπη (Ιταλία, επαρχία Reggio Calabria, Σεπτέμβριος 2014) και υπό τον κίνδυνο της επικείμενης εγκατάστασής του στην Ελλάδα, ο έγκαιρος εντοπισμός του παρασίτου είναι ζήτημα ζωτικής σημασίας. Για τον παραπάνω λόγο απαιτείται πρόγραμμα  επιτήρησης ιδιαίτερα σε περιοχές υψηλού κινδύνου όπως  π.χ. λιμάνια, αεροδρόμια, συνοριακοί σταθμοί. 

Η διάγνωση του ΜΣΚ πραγματοποιείται εργαστηριακά μετά από μορφολογική ταυτοποίηση ενηλίκου σκαθαριού ή της προνύμφης του. Απαραίτητη είναι και η διαφοροποίηση του ενήλικου A. tumida από άλλα είδη της οικογένειας Nitidulidae όπως π.χ. το Cychramus luteus, Carpophilus lugubris καθώς και της προνύμφης του από αυτές του κηρόσκορου (Galleria mellonella, Achroia grisella). Στην περίπτωση που εγκατασταθεί το ΜΣΚ σε μια περιοχή θα πρέπει οι μελισσοκόμοι να υιοθετήσουν διάφορες τεχνικές αντιμετώπισης του προβλήματος. Για το σκοπό αυτό γίνεται χρήση διαφόρων διαχειριστικών μέτρων, μηχανικών μέσων παγίδευσης, χημικών μέσων και βιολογικών μέτρων.   

SMALL HIVE BEETLE (Aethina tumida) (MORPHOLOGICAL IDENTIFICATION AND TREATMENT

K. Oureilidis

Veterinary Laboratory of Kavala, Ministry of Rural Development and Food, Athens, chridbad@gmail.com


The Small Hive Beetle (SHB), Aethina tumida, Murray 1867 (Coleoptera: Nitidulidae), is an endemic parasitic pest of a minor importance for the social bees indigenous to the sub-Saharan region of Africa. It has evolved into a serious problem as it "escaped" from Africa and installed in the USA where it caused significant losses to the European honey bee (A. mellifera).    


Under the spectra of the recent arrival of SHB in Europe (Italy, province of Reggio Calabria, September 2014) and under the risk of its imminent establishment in Greece, the early detection of the parasite is a vital issue. For the above reason a surveillance program is required especially in high risk regions such as e.g. ports, airports, border checkpoints.   The diagnosis of SHB is performed in the laboratory after the morphological identification of the adult beetle or larva. The differentiation of the adult  A. tumida from other species of the family Nitidulidae such as e.g. Cychramus luteus, Carpophilus lugubris and the larvae A. tumida from the wax moth larvae (Galleria mellonella, Achroia grisella) is essential. In the case of establishment of SHB in a region, the beekeeper must adopt various control techniques. For this purpose different management measures, mechanical means of trapping, chemical means and biological measures are being used.    

ΕΙΔΗ ΣΦΗΚΩΝ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ ΚΑΙ ΤΡΟΠΟΙ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗΣ
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Οι σφήκες (Hymenoptera:Vespidae) ως κοινωνικά έντομα, παρέχουν σημαντικές υπηρεσίες επικονίασης στα οικοσυστήματα, ενισχύοντας τη βιοποικιλότητα. Ταυτόχρονα πολλά είδη σφηκών ως αρπακτικά συμβάλλουν στον περιορισμό επιβλαβών ειδών εντόμων για τη γεωργία. Από την άλλη πλευρά όμως, προκαλούν μεγάλες ζημιές και στη χώρα μας, τόσο στη γεωργία (δενδροκομία, αμπελουργία), όσο και στη μελισσοκομία ως αρπακτικά της μέλισσας. 
Εφόσον οι σφήκες στον Ελλαδικό χώρο δεν έχουν μελετηθεί με συστηματικό τρόπο, το Εργαστήριο Σηροτροφίας και Μελισσοκομίας του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών (Γ.Π.Α.) διερευνά τη βιοποικιλότητα των ειδών της σφήκας σε χωρική και χρονική διάσταση για την καλύτερη κατανόηση της οικολογίας και της βιολογίας της σε διάφορες περιοχές της χώρας σε διαφορετικές χρονικές περιόδους. Από το Μάιο του τρέχοντος έτους έχουν γίνει συλλήψεις διαφόρων ειδών σφήκας στην Ήπειρο, Πελοπόννησο, Νησιά του Αργοσαρωνικού και των Κυκλάδων, Εύβοια, Ικαρία και Αττική, Κρήτη κ.ά. Τα συλλεχθέντα έντομα αφού καρφιτσώθηκαν κατάλληλα, τοποθετήθηκαν σε εντομολογικά κουτιά και βρίσκονται στη διαδικασία ταυτοποίησης με τη χρήση κατάλληλων κλείδων από τη διεθνή βιβλιογραφία. 
Στο μελισσοκομείο του Γ.Π.Α. δοκιμάστηκαν διάφοροι τρόποι καταπολέμησης, δίνοντας έμφαση στη χρησιμοποίηση λιγότερο τοξικών ουσιών, χωρίς να είναι ελκυστικές για τη μέλισσα, όπως: ανάστροφη κυψέλη με τροφικά δολώματα και χρωματικές παγίδες με κόλλα και τροφικά δολώματα. Επίσης έγιναν δοκιμές για την προσέλκυση των σφηκών με χημικά δολώματα. Τα αποτελέσματα ήταν ενθαρρυντικά. 

SPECIES OF WASPS IN GREECE AND CONTROL METHODS

E. Papas, P. Harizanis, D. Lazarakis
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The wasps (Hymenoptera: Vespidae) as social insects, provide important pollination services to the ecosystems, enhancing biodiversity. In addition, many wasp species are predators and contribute to agricultural pest reduction. However, as bee predators, they cause great damage both in Greek agriculture (pomology, viticulture) and in apiculture. 

Since wasps have not been systematically studied in Greece, the Laboratory of Sericulture and Apiculture, Agricultural University of Athens (AUA) investigates the biodiversity of wasp species, in spatial and temporal dimensions, for better understanding of its ecology and biology, in various parts of the country at different times. Several wasp species have been captured from May of 2014 until now, in Epirus, Peloponnese, Saronic and Cyclades Islands, Euboea, Attica, Ikaria, Crete etc. The collected insects were pinned properly and placed in entomological boxes, where they are in the process of identification by the use of appropriate keys from the international literature. 

In the AUA apiary, various control methods have been tested, emphasizing in the use of less toxic substances, which are not attractive to bees as well, such as: hive boxes with food baits, colored traps with glue and food baits. Also, there have been trials to attract wasps with chemical attractants. The results were encouraging.
ΔΙΑΧΡΟΝΙΚΕΣ ΠΡΑΚΤΙΚΕΣ ΓΙΑ ΠΡΟΣΤΑΣΙΑ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ 

ΑΠΟ ΤΗ Vespa orientalis
Γ. Μαυροφρύδης
Αρχαιολόγος, Μελισσοκόμος

Από την αρχαιότητα ακόμη οι μελισσοκόμοι είχαν αντιληφθεί τα μεγάλα προβλήματα που δημιουργεί στα μελίσσια η Vespa orientalis (ο “σκούρκος” ή “σερσένι” των μελισσοκόμων), ιδιαίτερα σε περιοχές με ξηροθερμικό κλίμα όπως αυτό πολλών νησιών, και άρχισαν να λαμβάνουν μέτρα για την προστασία τους. Από την Ελληνιστική εποχή (323 -146 π.Χ.), το αργότερο, στις Κυκλάδες, στην Πάρο συγκεκριμένα, μείωναν, κατά την περίοδο των επιθέσεων της εν λόγω σφήκας, τις διόδους των μελισσών στις πήλινες κυψέλες τους χρησιμοποιώντας πώματα που έφεραν πολλές μικρές οπές. Από τις οπές αυτές μπορούσαν φυσικά να διέλθουν οι μέλισσες ήταν ωστόσο πρακτικώς αδύνατη η είσοδος των σφηκών στις κυψέλες. Η εν λόγω πρακτική, όπως μαρτυρούν τα αρχαιολογικά ευρήματα, χρησιμοποιούνταν και από μελισσοκόμους της Αττικής κατά τη ρωμαϊκή τουλάχιστον περίοδο, όπως και από αυτούς της Κρήτης κατά τη ρωμαϊκή (146 π.Χ.- 330 μ.Χ.) και πρώιμη βυζαντινή (330 – 610 μ.Χ) εποχή. 

Κατά την παραδοσιακή άσκηση της μελισσοκομίας, όπως αυτή ασκούνταν έως πριν μισό περίπου αιώνα, οι μελισσοκόμοι, στις περιοχές που η Vespa orientalis δημιουργούσε μείζονα προβλήματα χρησιμοποιούσαν την ίδια ακριβώς μέθοδο, τη μείωση δηλαδή κατά την επίμαχη περίοδο των εισόδων των μελισσών. Η πρακτική αυτή εφαρμοζόταν σε πολλά από τα Κυκλαδονήσια, σε ορισμένα από τα Δωδεκάνησα, στα Κύθηρα, στη Μάλτα και σε περιοχές της νότιας Μικράς Ασίας. Η μείωση της εισόδου επιτυγχανόταν, εκτός από τη χρήση πωμάτων με μικρές οπές, και με άλλους τρόπους, όπως με την τοποθέτηση μεταλλικής σίτας, καλαμένιας θυρίδας, κτενιωτού σχήματος πέτρας κ.α. μπροστά στην είσοδο των διαφόρων τύπων κυψελών. Στη σύγχρονη εποχή οι μελισσοκόμοι χρησιμοποιούν επίσης μεθόδους μείωσης των διόδων των κυψελών για προστασία από τις σφήκες, πρωτίστως από τη Vespa orientalis (στη νότια Ελλάδα), με διαφόρων ειδών σίτες.

Πέραν ωστόσο από τη μείωση των διόδων λαμβάνονταν και άλλα μέτρα, τα οποία, επικουρικά, βοηθούσαν στην καλύτερη αντιμετώπιση του επικίνδυνου αυτού εχθρού των μελισσών. Ο Αριστοτέλης (384 – 322 π.Χ.) και ο Αιλιανός (175 – 235 μ.Χ.) αναφέρονται στα μέτρα που έπαιρναν οι μελισσοκόμοι της εποχής τους κατά των σφηκών. Ο δεύτερος μάλιστα περιγράφει λεπτομερειακώς την χρησιμοποιούμενη τότε σφηκοπαγίδα. Τις ίδιες ακριβώς μεθόδους χρησιμοποιούσαν και οι παραδοσιακοί μελισσοκόμοι 

Ίσως σήμερα, η εικόνα του κυκλαδίτη παραδοσιακού μελισσοκόμου να προσπαθεί, σε περιόδους έξαρσης των επιθέσεων της Vespa orientalis, με ένα κλαδί να απομακρύνει τις σφήκες από τις κυψέλες του να είναι για εμάς μια γραφική σκηνή, ωστόσο, άλλα μέτρα που ο  ίδιος έπαιρνε κατά των επιθετικών αυτών των εντόμων, όπως η καταστροφή των σφηκοφωλιών, η θανάτωση νωρίς την άνοιξη των βασιλισσών σφηκών και η χρήση σφηκοπαγίδων προτείνονται και ακολουθούνται από τους σύγχρονους συναδέλφους του. 

Στην εποχή μας βέβαια, χρησιμοποιούνται και άλλες πρακτικές όπως ανοιχτές παγίδες με δολώματα και ειδική κόλλα στις οποίες προσκολλούνται μέχρι θανάτου οι σφήκες και, δυστυχώς, οι φόλες με δηλητηριασμένα κρέατα και ψάρια που συνεχίζουν να διασπείρουν ορισμένοι, θανατώνοντας πέραν των σφηκών και  άλλα είδη ζώων.

DIACHRONIC PRACTICES FOR THE PROTECTION OF BEES FROM Vespa orientalis
G. Mavrofridis

Archaeologist, Beekeeper


Ever since ancient times, even beekeepers realized the major problems the oriental hornet causes to bees, especially in areas with an arid climate like that of many Mediterranean islands, and they began to take measures to protect their bees. From the Hellenistic period (323-146 BC), at least, in the Cyclades, and specifically Paros, during the hornet attacks, the beekeepers reduced the size of the hive’s entrance using ceramic lids with many small holes in them. Of course, the bees were able to pass through these holes; however, it was practically impossible for the hornets to enter the hives. According to archaeological findings, this practice was used by beekeepers of Athens during the Roman period, as well as those of Crete during the Roman (146 BC-330 AD) and early Byzantine (330-610 AD) periods. 

During the traditional practice of beekeeping, as exercised until nearly half a century ago, beekeepers in areas where the Vespa orientalis created major problems used the same method, namely the reduction in size of the entrance of the hives. This was implemented on many of the Cycladic islands, on some of the Dodecanese, on Kythira and Malta, as well as in parts of southern Asia Minor. The reduction in size of the entrance using a perforated lid was also achieved in other ways, such as with the placement of a metal or reed sieve, or a comb-shaped stone, etc. in front of the entrance of different types of hives. Today, to protect bees from hornets, and mainly from the oriental hornet (in southern Greece), beekeepers also reduce the size of the entrance of the hives using various screens.


However, apart from this technique, other supplementary measures were also taken in order to deal with this dangerous enemy. Aristotle (384-322 BC) and Aelian (175-235 AD) refer to measures that beekeepers took during their time. The latter, in fact, describes in great detail, the use of a hornet trap. Precisely the same measures were also taken by traditional beekeepers.

Perhaps today, the image of a traditional Cycladic beekeeper trying desperately to remove oriental hornets from his hives using a branch may be a quaint scene, however, the other measures he took against predatory insects, such as the destruction of the hornets’ nests, the killing of the queen hornets in the spring, and the use of hornet traps are implemented by beekeepers today.


Nowadays, of course, other measures are also taken, such as open baited traps that are lined with a special glue, which the hornets get stuck to until they die, and unfortunately, poisoned pieces of meat or fish that continue by some to be scattered around the countryside, resulting in the death of not only the hornets, but also many other species of animal.

ΕΠΙΠΤΩΣΕΙΣ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΟΦΑΓΩΝ ΣΤΗΝ ΚΥΠΡΙΑΚΗ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑ

Α. Θρασυβούλου1, Γ. Γκόρας1, Δ. Κανέλης1, Β. Λιόλιος1 , Χ. Τανανάκη1,  
Χ. Τοφαρής2, Γιαννούρης Ε.2
1Εργαστήριο Μελισσοκομίας - Σηροτροφίας, Α.Π.Θ.

2Υπουργείο Γεωργίας & Φυσικών Πόρων της Κύπρου

Οι μελισσοφάγοι εμφανίζονται και παραμένουν στην Κύπρο περίπου 15 ημέρες την Άνοιξη και 30 – 40 ημέρες το Φθινόπωρο. Οι ζημιές που προκαλούν στις μέλισσες την Άνοιξη είναι περιορισμένες γιατί αφενός οι πληθυσμοί τους είναι μικροί και αφετέρου οι μέλισσες έχουν στην διάθεσή τους αρκετό χρόνο για να ανακάμψουν. Το Φθινόπωρο οι μελισσοφάγοι συναθροίζονται σε περιοχές που υπάρχουν μελισσοκομεία σε μεγάλο αριθμό και δημιουργούν μεγάλα προβλήματα στα μελίσσια. Οι μελισσοφάγοι παρουσιάζουν χαρακτηριστική συμπεριφορά όταν θηρεύουν την τροφή τους, η οποία, το Φθινόπωρο αποτελείται σχεδόν αποκλειστικά από μέλισσες. Σε πρώτη φάση παραμένουν μακριά από το μελισσοκομείο, στα περάσματα των συλλεκτριών μελισσών και τρώνε κάθε συλλέκτρια μέλισσα που επιστρέφει στην φωλιά της από τη συλλογή. Αυτό έχει ως αποτέλεσμα να μειώνεται σταδιακά ο αριθμός των εργατριών μελισσών που επιστρέφουν στην κυψέλη τους. 
Οι οικιακές μέλισσες, με λιγότερες συλλέκτριες να επιστρέφουν, δεν ενθαρρύνονται να βγουν για συλλογή (δεν υπάρχουν χοροί στην κυψέλη), μέχρι που σταματά εντελώς η πτήση τους. Στο σημείο αυτό οι μελισσοφάγοι πλησιάζουν τα μελισσοκομεία και εφορμούν πλέον σε όποια μέλισσα προσπαθήσει να πετάξει για συλλογή τροφής ή νερού. Πιθανόν να υπάρχουν και άλλες αιτίες που περιορίζουν τις μέλισσες στην κυψέλη τους. Οι αιτίες αυτές παραμένουν άγνωστες καθόσον οι μέλισσες δεν περιορίστηκαν στην κυψέλη τους όταν πραγματοποιήθηκε αναπαραγωγή κραυγών μελισσοφάγων από ηχομιμητικές συσκευές ή όταν χρησιμοποιήθηκε ως δόλωμα ομοίωμα μελισσοφάγου. Ο περιορισμός των μελισσών στην κυψέλη παρατηρήθηκε και σε μακεδονικές μέλισσες που μεταφέρθηκαν για το σκοπό του πειράματος στην Κύπρο. 


Ο εγκλωβισμός των μελισσών στην κυψέλη έχει ως αποτέλεσμα να περιορίζεται η ωοτοκία της βασίλισσας, να μειώνεται ο γόνος και  να συρρικνώνεται ο πληθυσμός. Η εσωτερική θερμοκρασία της κυψέλης ανεβαίνει και αυτό οφείλεται, αφενός στην αδυναμία των μελισσών να συλλέξουν νερό και αφετέρου στην καταπόνηση (στρες) που δέχονται. Είναι γνωστό ότι, οι ασθένειες των μελισσών είναι ενδημικές και εμφανίζονται όταν το μελίσσι καταπονηθεί. Η καταπόνηση που δέχονται οι μέλισσες με τον εγκλωβισμό τους στην κυψέλη σε μια παραγωγική γι’ αυτές περίοδο, δημιουργεί προδιάθεση για ασθένειες όπως είναι η Ασκοσφαίρωση, η Νοσεμίαση και οι σηψιγονίες. Υπό τις συνθήκες αυτές και αδυνατώντας να αντικαταστήσουν τον γερασμένο τους πληθυσμό εισέρχονται στο χειμώνα με αποτέλεσμα να παρατηρούνται απώλειες μέχρι και 20% προς το τέλος αυτού. 


Οι προτεινόμενες κατά καιρούς λύσεις απομάκρυνσης των μελισσοφάγων όπως η χρήση ταινιών, μπαλονιών, CDs που αντανακλούν το φως, τα κανονάκια θορύβου, οι φωνές αρπακτικών πτηνών και οι πυροβολισμοί στον αέρα ήταν αναποτελεσματικοί. Οι φωνές πανικού των μελισσοφάγων όταν αναπαράχθηκαν έδειξαν ότι προσωρινά μπορούν να απομακρύνουν τα πουλιά, τα οποία όμως μετακινούνται σε γειτονικά μελισσοκομεία και σε σύντομο χρονικό διάστημα επιστρέφουν για να συνεχίσουν πλέον ανενόχλητα τις εφόδους εναντίον των μελισσών. Η παρουσία επίσης αρπακτικών πουλιών απομάκρυνε μόνο προσωρινά τους μελισσοφάγους.


Οι μελισσοφάγοι είναι μέρος της αλυσίδας της ζωής και της ισορροπίας στη φύση. Είναι μεταναστευτικά πουλιά τα οποία για να ολοκληρώσουν το ταξίδι επιστροφής τους πρέπει να διανύσουν 500 χιλιόμετρα σε μια ημέρα συνεχούς πτήσης χωρίς ανεφοδιασμό. Για να γίνει αυτό πρέπει να καταναλώσει μέχρι 450 μέλισσες ημερήσια. Οποιανδήποτε μέθοδος ή τρόπος στέρησης της τροφής των πουλιών θα τα καταδίκαζε αυτόματα σε θάνατο ή εγκλωβισμό τους στο σταθμό μετανάστευσης. Από την άλλη μεριά η μέλισσα είναι το πλέον ωφέλιμο έντομο στον πλανήτη. Στην μέλισσα στηρίζεται το 85% των καλλιεργούμενων φυτών και το 80% της αυτοφυούς βλάστησης για την επικονίασή τους και τον πολλαπλασιασμό τους. Όπως οι μελισσοφάγοι, έτσι και οι μέλισσες έχουν δικαίωμα στη ζωή και σε καμιά περίπτωση δεν μπαίνει δίλλημα το ένα ή το άλλο. Προτείνεται η οικονομική αποζημίωση των μελισσοκόμων. 
THE IMPACT OF BEE-EATERS (MEROPS APIASTER) TO THE BEEKEEPING ENDEAVORS OF CYPRUS

Α. Thrasyvoulou1, G. Goras1, D. Kanelis1, V. Liolios1 , C. Tananaki1,  C. Tofaris2, E. Gianouris.2
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Bee-eaters birds (Merops apiaster) appear and remain in Cyprus for 15 day in spring and 30-40 days in autumn. During spring, the damages to bees are small because colonies have plenty of time to recover. During autumn, spectacular concentrations of bee- eaters occur causing major problems to bees.  During that time, birds feed exclusively on bees and show a characteristic behavior when the hunt. Initially the flocks encircle the apiary in the vicinity of 200-500 m and prey on every single forager bee returning to its hive. The decreasing number of returning bees to the hives gradually results to fewer dancing activities in the colony which finally cease. After that bees remain in their hives and no forage activity can be seen in the whole apiary. Probably there are also other causes that confine bees into their hives. These causes remain unclear to us since we found that the singing of the birds and their appearances are not the reason of the confinement of the bees. When macedonian bees (A. mellifera macedonica) that have never been in conduct with bee-eaters transferred to Cyprus, they restricted also into their hives and showed the same behavior with Cyprian bees (A. mellifera cypria). 


The restriction of the bees into their hives, results to diminishing the queen laying, to decreasing the brood and shrink the adult population. The internal temperature of the hive increases to 40o C due to the lack of the water and to the tension (stress) of the “captive- bee” These conditions in turn, cause diseases like Aschoshaerosis, American foulbrood and Nosemosis. The colonies cannot have brood during fall and enter into winter with old and starveling bees. Because of this, 20% of the wintering bees die every year. 


The so far proposed solution to deflect bee eaters from apiaries, such as the use of tapes, color balloons, CDs that  diffract the light, gunς making noises, voices of wild fowlς (hawkς, falcons) and shotgun shootings was tested and found ineffective to protect bees. When the alarm voices of merops was recorded and reproduced, birds turned away, shifted to the neighboring apiary and after short period of time returned to continuous their attacks to the bees. The present of hawks caused a cry of distress to merops and drive them away but only for a short period of time. The birds returned after short period of time to continuous their destructive activities.


The European bee eaters are part of life circle and of natural balance. They are delightful birds that posses starling grace and beauty and are protected by European and International agreements and lows. They are migrants that have to travel from Europe and in this case from Cyprus to South African around 8000 Km. They have to fly not –stop some 50-60 hours without refueling to cover 520 km /day. To do that, they need to feed. During autumn, when the present of other insects decreases, bees remain the exclusive meal  that gives them the energy for travelling. It is estimated that they need around 450 bees per day to fill their needs. Whatever manner of controlling these pests that deprive their food, will condemn them to starving and death or enclave them in the temporally station of immigration. From the other hand, bees are the most useful insect of the planet. Bees pollinate 85% of the cultivated plants and 80% of the uncultivated. Bees and bee-eaters have the right to the life and the question which one should be chosen could not be raised.  

ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ ΠΟΥ ΔΙΕΠΕΙ ΤΟΝ ΤΟΜΕΑ ΤΗΣ  ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑΣ
Ε. Κολοκοτρώνη

Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων

Διεύθυνση Ζωικής Παραγωγής & ΑΠΑ

Τμήμα Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας


Η μελισσοκομία είναι ένας σημαντικός κλάδος της πρωτογενούς παραγωγής, αποτελεί επαγγελματική διέξοδο και στηρίζει το οικογενειακό εισόδημα. 


Το ευνοϊκό κλίμα που επικρατεί στη χώρα μας,  η ιδιαίτερα πλούσια μελισσοκομική χλωρίδα και το υψηλό επίπεδο τεχνογνωσίας παρέχουν τεράστιες δυνατότητες ανάπτυξης του τομέα. Οι επιχορηγήσεις στον κλάδο είναι καθοριστικής σημασίας. Τα κοινοτικά προγράμματα αποτελούν τα εργαλεία στήριξης των μελισσοκόμων για την ανάπτυξη της παραδοσιακής αυτής απασχόλησης, τη μείωση του κόστους παραγωγής και τη βελτίωση του εισοδήματος τους. 


Το πρόγραμμα Μελισσοκομίας, είναι ένα τριετές επαναλαμβανόμενο εθνικό πρόγραμμα για τη βελτίωση των συνθηκών παραγωγής και εμπορίας των προϊόντων μελισσοκομίας στην Ευρωπαϊκή Ένωση. Οι δράσεις που περιλαμβάνονται είναι η τεχνική στήριξη των μελισσοκόμων μέσω της λειτουργίας των Κέντρων Μελισσοκομίας, η αντικατάσταση των παλιών και φθαρμένων κυψελών με νέες, οι δαπάνες μετακίνησης των μελισσοσμηνών, τα εκπαιδευτικά σεμινάρια, η προώθηση του μελιού και των λοιπών προϊόντων της  κυψέλης, οι αναλύσεις στο μέλι, η λειτουργία του Ηλεκτρονικού Δικτύου Μελισσοκομίας – Melinet, και τέλος η εκπόνηση ερευνητικών προγραμμάτων στον τομέα της μελισσοκομίας και των μελισσοκομικών προϊόντων. 


Στα πλαίσια του κοινοτικού καθεστώτος των ειδικών μέτρων για τη στήριξη της γεωργίας στα μικρά νησιά του Αιγαίου Πελάγους υλοποιείται το πρόγραμμα πρωτοβουλιών από τους Μελισσοκομικούς Συνεταιρισμούς. 


Η επιχειρηματικότητα των μελισσοκόμων ενθαρρύνεται επίσης στα πλαίσια του  προγράμματος Αγροτικής Ανάπτυξης. 


Η δυνατότητα επενδύσεων για τον εκσυγχρονισμό των μελισσοκομικών εκμεταλλεύσεων και η αξιοποίηση των ενισχύσεων στην μεταποίηση, τυποποίηση και συσκευασία, έχει σαν αποτέλεσμα την αύξηση της προστιθέμενης αξίας και της ανταγωνιστικότητας του μελιού και των λοιπών προϊόντων κυψέλης. Τα κίνητρα για την εγκατάσταση νέων γεωργών είναι ένα εξίσου σημαντικό και χρήσιμο μέτρο, καθώς τα τελευταία χρόνια η εκδήλωση ενδιαφέροντος για ενασχόληση στον τομέα είναι εντυπωσιακή.  


Οι συστηματικές προσπάθειες για τη στήριξη του κλάδου της μελισσοκομίας,  ο αποτελεσματικός συντονισμός όλων των ενεργειών για την αντιμετώπιση των προκλήσεων και την επίτευξη των στόχων για την ανάπτυξη του τομέα, θα οδηγήσουν στην παραγωγή ανταγωνιστικών προϊόντων και στην εύστοχη προώθηση τους. 

LEGISLATION APPLICABLE IN APICULTURE SECTOR
E. Kolokotroni

Ministry of Rural Development & Food

Directorate for Animal Product Utilization

Apiculture – Sericulture Department


Beekeeping is an important sector in the primary production, an alternative activity for the newcomers and a significant support to the family income. 

The favorable climate in Greece, the particularly rich vegetation and the high level of knowledge on beekeeping, provide enormous development opportunities in this sector. 

Grants in the bee sector have a great importance.  The Community programs are the tools to support beekeepers for the development of this traditional employment, reduce the production costs and improve the income.  

The Apiculture programme is a repeated three year national programme, in order to improve the production and marketing of apiculture products in the European Union.  Included measures are the following: technical assistance to beekeepers via the operation of Apiculture Center, replacement of old and damaged hives with new ones, rationalisation of transhumance, educational seminars, promotion of honey and other  products of the hive, honey analyzes, support of the Electronic Apiculture Network - Melinet, and finally implementation of applied research programmes in the field of beekeeping and apiculture products.  


Also, the program of initiatives is implemented by the Beekeepers Association, under the specific measures for agriculture in favor of the smaller Aegean islands. 

Beekeepers are also encouraged under the Rural Development Program. 

Investments to support the restocking of apiaries in the Community and the utilization of aid in processing and packaging, has resulted an increase of the added value and competitiveness of honey and other products of the hive. The new farmer’s scheme is an equally important and useful measure, since in nowadays the interest for employment in the bee sector is impressive. 


The effective and efficient coordination of eligible actions is necessary to meet the serious challenges and achieve the targets for the development of the sector, create competing products and promote them in both, EU and International market.

ΟΙ ΕΠΙΚΟΝΙΑΣΤΕΣ ΤΟΥ ΑΙΓΑΙΟΥ: ΒΙΟΠΟΙΚΙΛΟΤΗΤΑ ΚΑΙ ΑΠΕΙΛΕΣ
Θεοδώρα Πετανίδου

Εργαστήριο Βιογεωγραφίας & Οικολογίας

Τμήμα Γεωγραφίας, Πανεπιστήμιο Αιγαίου

E-mail: t.petanidou@aegean.gr
To Αιγαίο χαρακτηρίζεται ως παγκόσμιο hotspot ποικιλότητας επικονιαστών, μεταξύ των οποίων ποσοτικά και ποιοτικά κυριαρχούν, οι άγριες μέλισσες, οι συρφίδες και οι βομβυλίδες. Από την άλλη, η Ελλάδα είναι ίσως η μόνη χώρα της Ευρώπης η οποία δεν διαθέτει εθνικό κατάλογο και γνώση για την κατανομή των επικονιαστών της. 
Στην ομιλία θα παρουσιασθούν τα έως τώρα ληφθέντα αποτελέσματα του έργου «Οι επικονιαστές του Αιγαίου: βιοποικιλότητα και απειλές – The Pollinators of the Aegean Archipelago: diversity and threats (Pol-Aegis)» ένα ερευνητικό έργο υλοποιείται από το 2012 στο Εργαστήριο Βιογεωγραφίας & Οικολογίας του Πανεπιστημίου Αιγαίου, στη Μυτιλήνη. Εκτός από την απόκτηση πρωτογενούς γνώσης που αφορά στην βιοποικιλότητα (οικολογική, γενετική) και την κατανομή (βιογεωγραφία) των επικονιαστών του νησιωτικού Αιγαίου, το έργο στοχεύει στη μελέτη των απειλών που ενδέχεται να αφορούν στους επικονιαστές του Αιγαίου, με απώτερο στόχο την εφαρμογή φιλικών προς τους επικονιαστές διαχειριστικών πρακτικών στη χώρα μας και τη Μεσόγειο γενικότερα. Επίσης, στοχεύει στη δημιουργία υποδομών (εμπλουτισμός της Μελισσοθήκης του Αιγαίου, της συστηματικής συλλογής αναφοράς άγριων μελισσών και άλλων εντόμων επικονίασης που είναι εγκατεστημένη στο παραπάνω Εργαστήριο), όπως και ταξινομικού κεφαλαίου (κλείδες αναγνώρισης των Συρφίδων της Ελλάδος, εκπαίδευση νέων στην αναγνώριση και ταξινομική εντόμων-επικονιαστών) για την ενίσχυση της σχετικής έρευνας στην Ελλάδα.

Η παρούσα έρευνα έχει συγχρηματοδοτηθεί από την Ευρωπαϊκή Ένωση (Ευρωπαϊκό Κοινωνικό Ταμείο – ΕΚΤ) και από εθνικούς πόρους μέσω του Επιχειρησιακού Προγράμματος «Εκπαίδευση και Δια Βίου Μάθηση» του Εθνικού Στρατηγικού Πλαισίου Αναφοράς (ΕΣΠΑ) – Ερευνητικό Χρηματοδοτούμενο  Έργο:  ΘΑΛΗΣ. Επένδυση στην κοινωνία της γνώσης μέσω του Ευρωπαϊκού Κοινωνικού Ταμείου.
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THE POLLINATORS OF THE AEGEAN: BIODIVERSITY AND THREATS

Theodora Petanidou

Laboratory of Biogeography & Ecology

Department of Geography, University of the Aegean

E-mail: t.petanidou@aegean.gr
The Aegean is a world hotspot for pollinator diversity. Among all pollinators, wild bees, hoverflies and bee flies are the most important groups considering species richness and pollination efficiency. At the same time, Greece is the only European country where neither national list nor knowledge on the distribution of pollinator species exists.

The talk will focus on the results of the project POL-AEGIS (The Pollinators of the Aegean Archipelago: Diversity and Threats) which is being carried out since 2012 at the Laboratory of Biogeography & Ecology, University of the Aegean, Mytilene. Except for the first-hand knowledge on the diversity (ecological, genetic) and the distribution (biogeography) of the pollinators of the Aegean islands, the work aims at studying the main threats these pollinators may encounter. The outreach is to create a framework for bee-friendly management of bees and other pollinators ready-to-apply both in Greece and the Mediterranean in general. In addition, the project aims at enriching the Melissotheque of the Aegean, which is a reference collection of bees and other pollinator groups of the wider Aegean area, and which is established at the above Laboratory. Besides, the project tries to enrich the taxonomic capital of Greece by training young people at the taxonomy of bees and other pollinator groups. Finally it works hard to compile the first taxonomic keys for the Hoverflies and the Atlas of the Hoverflies of Greece, and to reinforce the research on pollination ecology in the country.

This research has been co‐financed by the European Union (European Social Fund – ESF) and Greek national funds through the Operational Program "Education and Lifelong Learning" of the National Strategic Reference Framework (NSRF) ‐ Research Funding Program: THALES. Investing in knowledge society through the European Social Fund.
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ΜΕΤΑΛΛΕΥΤΙΚΕΣ ΔΡΑΣΤΗΡΙΟΤΗΤΕΣ ΣΤΗ Β. Α. ΧΑΛΚΙΔΙΚΗ: 

ΕΠΙΠΤΩΣΕΙΣ ΣΤΟ ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝ ΚΑΙ ΣΤΗΝ ΠΡΩΤΟΓΕΝΗ ΠΑΡΑΓΩΓΗ

Κυριάκος Π. Παναγιωτόπουλος

Καθηγητής

Εργαστήριο Εδαφολογίας, Τμήμα Γεωπονίας 

Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης

Στη Β. Α. Χαλκιδική, μια δασική περιοχή έκτασης 317.000 στρεμμάτων μαζί με βιομηχανικές εγκαταστάσεις και εξοπλισμό, οχήματα, οικίσκους και πολλά άλλα παραχωρήθηκε το 2004 στην εταιρεία ‘Ελληνικός Χρυσός ΑΕ’ έναντι 11 εκατομμυρίων Ευρώ, τίμημα που θεωρήθηκε πολύ μικρό ακόμη και από την Ευρωπαϊκή Ένωση.

Σε αυτή την περιοχή ξεκίνησαν από το 2011 προπαρασκευαστικές εργασίες κατ’ αρχήν στη θέση Σκουριές όπου θα πραγματοποιηθεί επιφανειακή και υπόγεια εξόρυξη πετρώματος (146 εκατομμύρια τόνοι) το οποίο περιέχει 0,89 γραμμάρια χρυσού ανά τόνο και 0,56 % χαλκό. Στο πέτρωμα όμως υπάρχουν και όλα σχεδόν τα βαρέα μέταλλα (ΒΜ) τα οποία ως γνωστόν έχουν τοξικές επιδράσεις σε φυτά, ζώα και ανθρώπους. Επίσης, θα κατασκευαστεί ένα εργοστάσιο εμπλουτισμού και δύο φράγματα ύψους περίπου 140 μέτρων για το σχηματισμό λεκανών απόθεσης των αποβλήτων. Αξίζει να σημειωθεί ότι η δυναμικότητα του εργοστασίου θα  είναι 24.000 τόνοι πετρώματος την ημέρα από το οποίο, μετά την επεξεργασία, το 98 % θα μετατραπεί σε απόβλητο. Κατά την επιφανειακή εξόρυξη θα χρησιμοποιούνται 4 - 6 τόνοι εκρηκτικών την ημέρα και θα εκλύονται χιλιάδες τόνοι σκόνης πετρώματος. Ταυτόχρονα, θα προκληθεί προ-αποστράγγιση της περιοχής με την ανόρυξη 9 γεωτρήσεων πολύ μεγάλου βάθους.

Όλα τα προηγούμενα θα προκαλέσουν ξήρανση του δάσους και σταδιακή ερημοποίηση της περιοχής καθώς και σοβαρές επιπτώσεις, λόγω ρύπανσης από ΒΜ,  στα εδάφη, στα νερά και στην ατμόσφαιρα της περιοχής. Επομένως, σοβαρές επιπτώσεις θα παρουσιαστούν στη Γεωργία, στην Κτηνοτροφία και στη Μελισσοκομία. Συγκεκριμένα, σκόνη πετρώματος από την ατμόσφαιρα θα καλύψει τα φύλλα των φυτών και θα παρεμποδίζει τη διαπνοή και τη φωτοσύνθεση ενώ τα ΒΜ που βρίσκονται στη σκόνη θα απορροφώνται από τα φύλλα. Επιπλέον, καθώς τόσο το έδαφος όσο και το νερό θα ρυπανθούν με ΒΜ, αυτά θα προσλαμβάνονται από τις ρίζες των φυτών. Έτσι, τα ΒΜ θα συσσωρεύονται σε όλους τους ιστούς των φυτών αλλά και στο νέκταρ και στη γύρη. Σε τέτοιες συνθήκες, τα φυτά θα εμφανίζουν μικρή ανάπτυξη, πρόωρη γήρανση και μάρανση ενώ οι σπόροι τους θα έχουν μικρή φυτρωτική ικανότητα. Οι επιπτώσεις αυτές θα εμφανιστούν τόσο στη φυσική βλάστηση όσο και στα καλλιεργούμενα φυτά.

Η ρύπανση του αέρα, του νερού και των ζωοτροφών με ΒΜ θα έχει συνέπειες στην ανάπτυξη, υγεία και επιβίωση όλων των ζώων. Χαρακτηριστικές επιπτώσεις είναι οι παθήσεις του ήπατος και των νεφρών, η τύφλωση και γενετικές ανωμαλίες ή αποβολές εμβρύων ενώ όλα τα ζωικά προϊόντα θα είναι επιβαρυμένα με ΒΜ.

Οι επιπτώσεις της μεταλλευτικής δραστηριότητας στη Μελισσοκομία οφείλονται: α) στη σκόνη μεταλλεύματος με τα ΒΜ που θα επικαθήσει στο μελίτωμα της πεύκης και της δρυός και θα δημιουργήσει ένα ιδιαίτερα αρνητικό περιβάλλον για τη διατροφή και επιβίωση των μελισσών, β) στα επιβαρυμένα με ΒΜ νέκταρ και γύρη που θα μεταφέρονται από τις μέλισσες στην κυψέλη  με αποτέλεσμα να δηλητηριάζεται ο γόνος, να μειώνεται ο πληθυσμός των μελισσών και τελικά να χάνεται ολόκληρο το μελίσσι και γ) στην εμφάνιση διαφόρων ενδημικών ασθενειών όταν οι μέλισσες καταπονηθούν λόγω ρύπανσης του περιβάλλοντος με ΒΜ. Θα πρέπει να τονιστεί ιδιαίτερα ότι η Μελισσοκομία στη Χαλκιδική έχει ιδιαίτερη σημασία καθώς υπάρχουν περισσότεροι από 800 μελισσοκόμοι (οι μισοί από τους οποίους είναι επαγγελματίες), μεγάλη πυκνότητα κυψελών και περισσότερες από 150.000 κυψέλες που ο αριθμός τους αυξάνει πολύ περισσότερο το Φθινόπωρο που μεταφέρονται στη Χαλκιδική κυψέλες από την υπόλοιπη Ελλάδα.

GOLD MINING IN N.E. HALKIDIKI:

ENVIRONMENTAL IMPACT AND CONSEQUENCES ON AGRICULTURE

Kyriakos P. Panayiotopoulos

Professor

Soil Science Laboratory, School of Agriculture

Aristotle University of Thessaloniki

In B. A. Halkidiki, a wooded area covering 31,700 hectares along with industrial facilities and equipment, vehicles and houses granted in 2004 to the company 'Hellas Gold SA' for 11 million Euro. Preparatory work was started in 2011 in a place called Skouries where, will be both open-pit and tunnel mining (146 million tons). The rock contains 0.89 grams of gold per ton and 0.56 % copper and almost all heavy metals that have toxic effects on plants, animals and humans. Also, an ore-enrichment plant and two dams of about 140 meters in height, to form basins for waste deposition, will be constructed. It is to be noted that, the capacity of the plant will be 24,000 tons of rock per day and the 98% of this quantity will be remained as waste. For surface mining 4 - 6 tons of explosives per day will be used and thousands of tons of rock dust will be released in the atmosphere. Also, nine deep boreholes will be constructed for pre-drainage of the area. All the above will cause drying of the forest and gradual desertification of the region and serious heavy metals-pollution in soils, waters and atmosphere. Thus, serious consequences will occur in Agriculture and Beekeeping.  

Rock-dust will cover the plant leaves and will prevent transpiration and photosynthesis while the heavy metals of the dust will be absorbed by the leaves. Also, heavy metals will be absorbed by the plant roots since both soils and water will be polluted with heavy metals. Consequently, heavy metals will be accumulated in all plant tissues as well as in nectar and pollen. In such as conditions, the plants exhibit poor growth, premature aging and wilting while the seeds will have little germination. All these effects will occur both in natural vegetation and in cultivated plants. 

The pollution of air, water and feed with heavy metals will affect the development, health and survival of all animals. Typical effects are diseases of the liver and kidneys, blindness and birth defects or miscarriages embryos. 

Beekeeping is strongly affected by mining activity because of a) the ore-dust with heavy metals, which will be deposited in the pine and oak honeydew, creating a very negative environment for food and survival of bees, b) the heavy metals laden on nectar and pollen and carried by the bees in the hive thus resulting in reducing the population of bees and eventually destroying the entire beehive and c) the occurrence of various endemic diseases when bees strained due to environmental pollution with heavy metals. It is to be emphasized that the Beekeeping in Halkidiki is of particular importance as there are more than 800 beekeepers (half of whom are professionals), there is a high density and a high number of cells (more than 150,000) whose number increases much more in Fall where cells from the rest of Greece are transported to Halkidiki. 

ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΚΗ ΧΛΩΡΙΔΑ ΘΕΜΕΛΙΟ ΣΤΗΝ ΥΓΕΙΑ ΤΩΝ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Β. Λιάκος 

Π. Καθηγητής Κτηνιατρικής Σχολής του Α.Π.Θ
      Σύμφωνα με το βιοϊατρικό μοντέλο  η υγεία αποτελεί έκφραση της φυσιολογικής λειτουργίας των οργάνων και των συστημάτων που χαρακτηρίζουν κάθε έμβιο οργανισμό. Η υγεία στη μέλισσα χαρακτηρίζεται από τη φυσιολογική λειτουργία των οργάνων της και των συστημάτων της. Η έννοια της υγείας στον πολυοργανισμό μελίσσι είναι κάτι πιο σύνθετο και εκφράζεται με τη δυνατότητα φυσιολογικής εκτέλεσης των κοινωνικών λειτουργιών του σε αρμονία με το περιβάλλον.
      Οι βασικές κοινωνικές λειτουργίες  μελισσιού είναι η συλλογή και αποθήκευση τροφών, η εκτροφή γόνου και ανανέωση του πληθυσμού, η εκτροφή αναπαραγωγικών ατόμων, η ρύθμιση της θερμοκρασίας του μελισσιού και η άμυνα του μελισσιού. Οι λειτουργίες αυτές είναι στενά συνδεμένες με το περιβάλλον (κλίμα, καιρικές συνθήκες, μελισσοκομική χλωρίδα). Η έλλειψη μελισσοκομικής χλωρίδας, δεν επιτρέπει τη φυσιολογική συλλογή και αποθήκευση τροφών. Η ελλειπής σε ποσότητα ή και ποιότητα τροφή επηρεάζει ανάλογα την εκτροφή του γόνου και μεταβάλει τη δημογραφική σύνθεση του πληθυσμού. Η διατήρηση της δημογραφικής ισορροπίας, είναι πρωταρχικής σημασίας για την υγεία του μελισσιού. 

      Το μελίσσι έχει τη δυνατότητα στην περίπτωση που εξωτερικοί παράγοντες μεταβάλουν τη δημογραφική του σύνθεση, να κάνει διορθωτικές ενέργειες και να αποκαθιστά σταδιακά τη δημογραφική του ισορροπία. Αν η δημογραφική σύνθεση μεταβληθεί δραματικά και το μελίσσι δεν μπορεί να εξισορροπήσει την κατάσταση, αυτό εξασθενεί, εμφανίζει ποικίλα προβλήματα και τελικά χάνεται. Πολύ συχνά οι μελισσοκόμοι αλλά και οι ειδικοί επιστήμονες αποδίδουν την απώλεια σε κάποια ασθένεια ή ασθένειες που προσβάλουν δευτερογενώς το μελίσσι και όχι στην πραγματική αιτία.
      Υπάρχει στενή σχέση μεταξύ μέλισσας και μελισσοκομικών φυτών, η οποία για τα μελίσσια είναι σχέση απόλυτης εξάρτησης, δεδομένου ότι και οι πιο πλήρεις  λεγόμενες μελισσοτροφές, δεν εξασφαλίζουν όλα τα απαραίτητα θρεπτικά στοιχεία για τη σωστή διατροφή και την ανάπτυξη του μελισσιού. Οι έντονες κλιματικές μεταβολές των τελευταίων χρόνων αλλά και άλλες ανθρωπογενείς αιτίες έχουν μειώσει δραματικά τη μελισσοκομική χλωρίδα παγκόσμια, αν δεν βρεθούν λύσεις για την αποκατάστασή της, η μελισσοκομία, ιδιαίτερα η επαγγελματική κινδυνεύει να αφανισθεί.

      Καθήκον της μελισσοκομικής επιστημονικής κοινότητας είναι να ρίξει όλο το βάρος της έρευνάς της στην εξεύρεση πρακτικά εφαρμόσιμων λύσεων και των μελισσοκόμων να μεριμνήσουν για την δημιουργία μελισσοκομικής χλωρίδας με δικές τους δαπάνες.

ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ ΦΑΡΜΑΚΕΥΤΙΚΑ ΦΥΤΑ ΚΑΙ ΜΕΛΙΣΣΟΚΟΜΙΑ

Π. Χατζοπούλου

Κέντρο Γεωργικής Έρευνας Β. Ελλάδος
Τμήμα Αρωματικών, Φαρμακευτικών Φυτών, 

ΕΛΓΟ "ΔΗΜΗΤΡΑ" Θέρμη, Θεσσαλονίκη


Η Ελλάδα έχει εξαιρετικά πλούσια χλωρίδα σε ποικιλότητα και είδη Αρωματικών Φαρμακευτικών φυτών. Ορισμένα εξ αυτών είναι ενδημικά,  ενώ αρκετά κινδυνεύουν και απειλούνται με εξαφάνιση. Πολλά είδη Αρωματικών Φαρμακευτικών φυτών είναι μελισσοτροφικά, ειδικά της Οικογένειας Lamiaceae (θυμάρι, δενδρολίβανο, μελισσόχορτο, λεβάντα, θρούμπι, τσάι του βουνού, μελισσόχορτο κ.α), αλλά και άλλα είδη όπως φακελωτή, κάππαρη, λαδανιά, σινάπι, γλυκάνισο, λυγαριά κ.α.  Πολλά  απαντώνται σε διαφορετικά  taxa –υποείδη, φυσικά υβρίδια, cultivars, κλπ, αλλά και χημειότυπους, με αποτέλεσμα η πλούσια βιοποικιλότητα των αρωματικών φαρμακευτικών φυτών να αντικατοπτρίζεται σε αντίστοιχη χημειοποικιλότητα. 


Η ευρεία εξάπλωση των Αρωματικών Φαρμακευτικών φυτών σε όλη την Ελλάδα και η  ανθοφορία, ανάλογα με το είδος, από νωρίς την άνοιξη έως το φθινόπωρο, αποτελούν σημαντικό πλεονέκτημα για την αξιοποίησή τους στην μελισσοκομία. Οι κλιματολογικές και εδαφολογικές συνθήκες της Ελλάδας είναι ευνοϊκές για την καλλιέργεια πολλών ειδών Αρωματικών Φαρμακευτικών φυτών, ενώ παράλληλα αξιοποιούν οριακές εκτάσεις και μπορούν να συμβάλλουν στην αειφορία του εδάφους. 


Με την προϋπόθεση του σωστού σχεδιασμού της παραγωγικής διαδικασίας, της επιλογής των ειδών και την εφαρμογή ορθών γεωργικών πρακτικών, η καλλιέργεια των Αρωματικών Φαρμακευτικών φυτών σε διάφορες περιοχές, μπορεί να συμβάλλει στην ανάπτυξη της μελισσοκομίας, αλλά και στην παραγωγή και άλλων ποιοτικών προϊόντων υψηλής προστιθέμενης αξίας.  

AROMATIC - MEDICINAL PLANTS AND APICULTURE
P. Chatzopoulou

Centre of Agriculture Research of N. Greece,

Sec. of Aromatic-Medicinal Plants, 

ELGO "DEMETER" Thermi, Thessaloniki


Greek flora is very rich in species and biodiversity of Medicinal and Aromatic Plants (MAPs). Some of them are endemic, while several are threatened to be vanished.  Species of Aromatic and Medicinal plants are honeybee plants, in particular species belonging to Lamiaceae family (Thymus, Rosmary, Lemon Balm, Satureja, Lavender, Sideritis, etc), and others as Phacelia, Capparis, Cistus, Sinapis, Anis, Chaste tree, etc. Several species occur in different taxa- subspecies, natural hybrids, cultivars and in quite various chemotypes as well. This extended biodiversity reflects on the diverse composition of bioactive compounds – chemodiversity.


The rich MAPs flora all over Greece and the specific for each species blooming period, varied from early spring till autumn, are significant advantages for their exploitation in Apiculture. Moreover, the environmental and soil conditions are favorable for MAPs cultivation. MAPs cultivation may also utilize marginal lands and may add to the soil sustainability.

Provided  that suitable planning of the cultivation procedure should be followed and the application of good agricultural practices, the cultivation of MAPs in different areas of Greece, may contribute to the development of Apiculture, and the production of other high added value products 

ΚΑΤΑΤΑΞΗ ΓΥΡΕΟΔΟΤΙΚΩΝ ΦΥΤΩΝ ΜΕ ΒΑΣΗ ΤΗΝ
ΠΡΩΤΕΪΝΙΚΗ ΤΟΥΣ ΠΡΟΣΦΟΡΑ
B. Λιόλιος, Χρ. Τανανάκη, Μ. Δήμου, Δ. Κανέλης, Γ. Γκόρας, Εμ. Καραζαφείρης, 
Μ.-Α. Ροδοπούλου, Α. Θρασυβούλου 

Εργαστήριο Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας, Σχολή Γεωπονίας, 
Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης.


Η υπάρχουσα βιβλιογραφία κατατάσσει τη συλλεγόμενη από τις μέλισσες γύρη ως «υψηλής» ή «χαμηλής» ποιότητας σύμφωνα με την περιεκτικότητά της σε πρωτεΐνες. Ωστόσο, μια αξιολόγηση των φυτικών ειδών βασιζόμενη αποκλειστικά στο ποσοστό πρωτεϊνών της γύρης τους μπορεί να οδηγήσει σε λανθασμένα συμπεράσματα. Για παράδειγμα, η παρουσία κάποιων γυρεοδοτικών φυτών με γύρη «χαμηλής» πρωτεϊνικής αξίας, σε χρονικά διαστήματα όπου παρατηρείται περιορισμένη διαθεσιμότητα γύρης, κρίνεται ιδιαίτερα σημαντική για την ανάπτυξη των μελισσών. Αντιθέτως, η πρωτεϊνική συνεισφορά ενός γυρεοδοτικού φυτού με γύρη «πλούσια» σε πρωτεΐνες, σε μία περίοδο όπου υπάρχει αφθονία ανθισμένων ειδών, μετριάζεται δεδομένου ότι υπάρχουν εναλλακτικές διαθέσιμες πηγές για να καλύψει το μελίσσι τις διατροφικές του ανάγκες. 

Στα πλαίσια της παρούσας έρευνας θεωρήθηκε σημαντικό, εκτός από την περιεκτικότητα σε πρωτεΐνες, να ληφθεί υπ’ όψιν και η συνολική ποσότητα γύρης που συλλέχθηκε από κάθε είδος, η οποία σχετίζεται με την αφθονία των φυτών στην περιοχή, τη διάρκεια άνθησης, και την εποχή συλλογής (άνοιξη, καλοκαίρι, φθινόπωρο).Όπως προκύπτει από τα αποτελέσματα, οι προτιμήσεις των μελισσών δε σχετίζονται με το πρωτεϊνικό περιεχόμενο των διαφόρων ειδών. Αντιθέτως, η αφθονία των ειδών σε μια περιοχή, η διάρκεια άνθησής τους και η εποχή επηρεάζουν σημαντικά τη συλλεγόμενη ποσότητα γύρης και επομένως και την προσφορά πρωτεϊνών στη κυψέλη. Ένας μικρός αριθμός φυτικών ειδών συμβάλλει σημαντικά στην κάλυψη των πρωτεϊνικών αναγκών των μελισσών. Από 46 φυτικά είδη, μόνο τα 14 συνεισέφεραν το 88.8% των συνολικών πρωτεϊνών. 


Το ποσοστό πρωτεϊνών στα εξεταζόμενα είδη γύρης κυμάνθηκε από 13.91% έως 25.52%. Γύρη από φυτά που ανθίζουν την άνοιξη παρουσίασε υψηλότερο ποσοστό πρωτεϊνών (20% - 24.7%) από αυτά του καλοκαιριού (15.1% - 19.9%) και του φθινοπώρου (19.3% - 23.1%). Η αυξημένη συλλογή γύρης που παρατηρήθηκε την άνοιξη σε συνδυασμό με την υψηλή περιεκτικότητα πρωτεϊνών πιθανότατα εξηγεί την έντονη αύξηση του πληθυσμού και του γόνου την περίοδο αυτή.

SORTING POLLEN FROM BEE PLANTS ACCORDING TO THEIR PROTEIN CONTRIBUTION TO HONEY BEES
V. Liolios, Ch. Tananaki, Μ. Dimou, D. Kanelis, G. Goras, Em. Karazafiris, 

Μ.-Α. Rodopoulou, Α. Thrasyvoulou
Laboratory of Apiculture-Sericulture, School of Agriculture, Aristotle University of Thessaloniki, Greece


The existing literature classifies bee pollen as “excellent” or “poor” according to protein content. However, a classification of plant species to “good” or “poor” based only on the protein percentage of their pollen may lead to erroneous interpretations. In many cases, bees collected more pollen from plants poorer in protein, which are in total more beneficial to the colony compared to pollen rich in protein but collected in smaller amount. In this research, we indicated that the amount of the collected pollen was the most important factor and this is relative to the population of the plants at the surrounding area, the flowering period and the season. 

The attractiveness of pollen, as indicated by the amount of pollen collected by the bees, was not correlated to the protein content of different taxa. On the contrary, the abundance of plants in an area, the flowering period and the season affected significantly the preferences of the foraging bees. Bees collected pollen from a large number of taxa but only few of those contributed significantly to their nutritional requirements. We found that only 14 out of 46 pollen taxa, contributed the 88.8% of the total protein that bees utilized. The crude protein of the examined pollen taxa ranged from 13.91% to 25.52%. Pollen from plants blooming in spring (20%-24.7%) had higher protein content than those from summer (15.1% -19.9%) and autumn (19.3% – 23.1%). 

The great amount of pollen that honeybees collected in spring and its richness in proteins could explain the strong growth of brood and population during this period. 

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ «ΣΤΟΙΧΕΙΟΘΕΤΗΣΗ ΜΟΝΤΕΛΟΥ ΠΡΟΓΝΩΣΗΣ ΜΕΛΙΤΟΕΚΚΡΙΣΣΕΩΝ ΣΤΟ ΠΕΥΚΟ ΚΑΙ ΣΤΟ ΕΛΑΤΟ», 
ΝΕΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ, ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΙΣΜΟΣ
Σ. Γούναρη

Εργ. Μελισσοκομίας, Ινστ. Μεσογειακών Δασικών Οικοσυστημάτων, 

ΕΛΓΟ «ΔΗΜΗΤΡΑ» 
Το ερευνητικό πρόγραμμα, στο οποίο αναφέρεται η εισήγηση χρηματοδοτήθηκε από το Υπ.ΑΑ&Τ, μέσω του Καν (ΕΚ) 1234/2007-Δράση 6.1. «Εφαρμοσμένη έρευνα» κατά τη διετία 2012-2013 και είναι και στα χρηματοδοτούμενα προγράμματα της τριετίας 2014-2016. Συνεργαζόμενοι φορείς εκτός από το Εργ. Εδαφολογίας του ΙΔΜΟ, είναι το Εργ. Μελισσοκομίας του ΑΠΘ, το Αστεροσκοπείο Αθηνών και το Εθνικό Καποδιστριακό Παν. Αθηνών, το Χημικό τμήμα. Πολύτιμοι επίσης συνεργάτες μελισσοκόμοι που δραστηριοποιούνται στις περιοχές που παρακολουθούνται.

Σκοπός του προγράμματος η διερεύνηση των παραγόντων που επηρεάζουν την μελιτοέκκριση των μελιτογόνων εντόμων του πεύκου και του ελάτου. Στόχος του η στοιχειοθέτηση μοντέλου πρόβλεψης της μελιτοέκκρισης και ενημέρωσης των μελισσοκόμων. 

Το μέλι μελιτώματος (πεύκου και ελάτου) είναι το προϊόν που παράγεται από ένα σύστημα φυσικό που το απαρτίζουν, τα δέντρα, τα μελιτογόνα έντομα, οι μέλισσες και ο μελισσοκόμος και επηρεάζεται άμεσα από τις κλιματολογικές συνθήκες.

Στην εισήγηση παρουσιάζονται στοιχεία αναφορικά με την φυσιολογία των δέντρων και την βιολογία των μελιτογόνων εντόμων, σε σχέση με τις κλιματικές συνθήκες, τα τελευταία 3 χρόνια.

«PREDICTION MODEL OF HONEYDEW SECRESIONS  IN PINE AND ABIES FORESTS ', NEW DATA, PROGRAMMING

S. Gounari

Lab. of Apiculture, Inst. of Mediterranean Forest Ecosystems, ELGO "DEMETER"
The research program was funded by the Ministry of AA&T, Even via (EC) 1234/2007-Action 6.1. "Applied research" during the biennium 2012-2013 and in the funded programs of three years 2014-2016. Collaborators, apart from the Laboratory of  Soil Science of IDMO, is the Lab. of Apiculture at the Aristotle University of Thessaloniki, the National Observatory the Kapodistrian University. Athens, the Chemical Department. Precious partners also beekeepers, who are active partners in the areas monitored. 
The purpose of the project is to investigate the factors affecting honeydew secretions of insects of pine and fir trees. The aim is a model for forecasting of honeydew secretions and renovation of beekeepers.  
Honeydew honey (pine and fir) is the output produced by a natural system of component, the trees, the honeydew producing insects, bees and beekeeper and directly influenced by the climatic conditions. In the report presented information on the physiology of trees and the biology of honeydew producing insects, in relation to the climatic conditions, the last 3 years.
Η ΕΦΑΡΜΟΓΗ ΣΥΣΤΗΜΑΤΟΣ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗΣ ΤΗΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ ΣΤΙΣ ΕΠΙΧΕΙΡΗΣΕΙΣ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΜΕΛΙΟΥ

Γ. Κόμητας 
Διεύθυνση Κτηνιατρικής Περιφέρειας Πελοποννήσου

      Η εγκατάσταση και εφαρμογή ενός Συστήματος Διαχείρισης της Ασφάλειας Τροφίμων (Σ.Δ.Α.Τ.) στις εγκαταστάσεις συσκευασίας μελιού διασφαλίζει την υγεία των καταναλωτών και αποτελεί απαραίτητη προϋπόθεση για την αδειοδότηση / καταχώρηση των εγκαταστάσεων αυτών με βάση τις απαιτήσεις του Καν 852/2004 Ε.Ε.  Ένα Σ.Δ.Α.Τ. περιλαμβάνει: 

α) Την εφαρμογή κανόνων ορθής υγιεινής πρακτικής και 

β) Την εφαρμογή διαδικασιών με βάση τις αρχές του HACCP.

       Η εφαρμογή κανόνων ορθής υγιεινής πρακτικής περιλαμβάνει:

1) Την κατάλληλη κατασκευή και εξοπλισμό της εγκατάστασης.

2) Τον έλεγχο στην ά ύλη (μέλι) και στα υλικά συσκευασίας. 

3) Την υγιεινή των χώρων (καθαρισμός - απολύμανση). 

4) Τον έλεγχο των θερμοκρασιών.

5) Την εφαρμογή μυοκτονίας - εντομοκτονίας.

6) Τον έλεγχο της ποιότητας του νερού.

7) Την υγιεινή και την εκπαίδευση του προσωπικού.

8) Την ιχνηλασιμότητα.
9) Την διαχείριση των απορριμμάτων και υγρών αποβλήτων.

      Η εφαρμογή διαδικασιών με βάση τις αρχές του HACCP περιλαμβάνει την εγκατάσταση ενός συστήματος το οποίο αναγνωρίζει τους κινδύνους για την ασφάλεια των τροφίμων που παράγονται σε μία επιχείρηση και λαμβάνει μέτρα για την αντιμετώπισή τους. Τα μέτρα αυτά λαμβάνονται από τον παραγωγό με τον έλεγχο Σημείων Ελέγχου (ΣΕ) και Κρίσιμων Σημείων Ελέγχου (ΚΣΕ) στην παραγωγική διαδικασία. 

THE IMPLEMENTATION OF FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEM IN HONEY PACKΙNG ESTABLISHMENTS
G. Komitas   

Veterinary Directorate, Peloponnese Region


The installation and implementation of a food safety management system in honey packing establishments ensures the health of consumers and it is a prerequisite for the permission / registration of such establishments according to the requirements of Regulation (E.C) No. 852/2004.  A food safety management system includes:

a) The application of rules of good hygiene practice and

b) The performing procedures on the basis of HACCP principles.

The application of rules of good hygiene practice includes:

1) Proper construction and installation of equipment.

2) Checking of raw materials (honey) and packaging materials.

3) Appropriate arrangements for the cleaning and disinfection.

4) Checking of the temperatures.

5) Appropriate arrangements for protection against pests such as insects and rodents.

6) Monitoring the quality of water.

7) Health and education of staff.

8) Traceability   

9) The management of waste and wastewater.

The performing procedures on the basis of HACCP principles includes the installation of a system which recognizes the risks to the safety of food produced in a plant and takes measures for their confrontation. Producers take these measures, by monitoring the Control Points (CPs) and the Critical Control Points (CCPs) in the production process.

ΠΑΡΑΓΟΝΤΕΣ ΚΙΝΔΥΝΟΥ ΣΤΟ ΜΕΛΙ ΚΑΙ ΠΡΟΛΗΠΤΙΚΑ ΜΕΤΡΑ ΕΛΕΓΧΟΥ

Σ. Καραμπουρνιώτη 1, Σ. Σκαρέας2, Ν. Γρηγοριαδου1, Χ. Σπυριδάκη1

1 ΑΤΤΙΚΗ Πίττας, Διεύθυνση Διασφάλισης Ποιότητας

2 ΑΤΤΙΚΗ Πίττας Τμήμα Αγορών και Ανάπτυξης Μελισσοκομίας


Το μέλι είναι ένα τρόφιμο υψηλής διατροφικής αξίας που λόγο της σύστασης του θεωρείται περισσότερο ασφαλές σε σχέση με άλλα τρόφιμα. Θα συζητήσουμε τους φυσικούς, χημικούς και βιολογικούς κινδύνους που πρέπει να προβλεφθούν και να αντιμετωπιστούν, σε μια μικρή ή και μεγάλη μονάδα τυποποίησης. Γενικά, το μέλι δεν αντιμετωπίζει σοβαρούς κινδύνους αλλοίωσης ή υποβάθμισης. Η μέλισσα παράγει ένα άριστο προϊόν, επομένως η όποια παρέκκλιση οφείλεται αποκλειστικά στις διαδικασίες που ακολουθεί ο μελισσοκόμος και στη συνέχεια ο τυποποιητής. 

Οι φυσικοί κίνδυνοι μπορούν να μειωθούν με προσεκτικούς μελισσοκομικούς χειρισμούς κατά τη διάρκεια του τρύγου και μέχρι την συσκευασία. Οι χημικοί κίνδυνοι αφορούν κυρίως σε επεμβάσεις του μελισσοκόμου για αντιμετώπιση ασθενειών των μελισσών, αλλά και σε εξωγενείς παράγοντες (π.χ. φυτοφάρμακα). Οι βιολογικοί κίνδυνοι αναφέρονται κυρίως σε ζυμώσεις («ξίνισμα») που οφείλονται συνήθως στις συνθήκες αποθήκευσης.. 

FACTORS OF DANGER IN THE HONEY 
AND PREVENTIVELY METRE OF CONTROL

S. Karampournioti, S. Skareas, N. Grigoriadou, Ch. Spiridaki

"ATTIKI  Pittas", Sec.  of Guarantee of Quality
"ATTIKI Pittas" Department of Markets and Growth of Apiculture

Honey is a food of high nutritional value and due to its composition is considered safer than other foods. We will discuss the physical, chemical and biological hazards to be anticipated and addressed in a small or large honey standardization facility . Generally, honey is not at serious risk of deterioration or degradation. The bee produces an excellent product, so any deviation is due to the procedures followed by the beekeeper and then the producer. 
Natural hazards can be reduced by careful apiculture handling during harvest and packing up. Chemical risks relate mainly to the beekeeper interventions for treating diseases of bees, but also on external factors (eg pesticides). Biological risks mainly refer to ferment usually due to storage conditions.
ΑΝΙΧΝΕΥΣΗ ΥΠΟΛΕΙΜΜΑΤΩΝ ΓΕΩΡΓΙΚΩΝ ΦΑΡΜΑΚΩΝ ΣΕ ΜΕΛΙΣΣΕΣ ΚΑΙ ΠΡΟΪΟΝΤΑ ΚΥΨΕΛΗΣ-ΥΓΕΙΑ ΜΕΛΙΣΣΩΝ

Κ. Μ. Κασιώτης, Π. Αναστασιάδου και Κ. Μαχαίρα

Εργαστήριο Τοξικολογικού Ελέγχου Γεωργικών Φαρμάκων, Μπενάκειο Φυτοπαθολογικό Ινστιτούτο, Εκάλης 7, Κηφισιά 14561


Η ανίχνευση υπολειμμάτων γεωργικών φαρμάκων (γ.φ.) στους ιστούς των μελισσών, και στα προϊόντα κυψέλης αποτελεί σημαντικό πεδίο έρευνας στο τομέα της μελισσοκομίας,  της αναλυτικής χημείας αλλά και της οικοτοξικολογίας. 


Κατά το τρέχον έτος (2014) σημαντικός αριθμός δειγμάτων μελισσών, γύρης, μελιού, κηρήθρας και βασιλικού πολτού έχει σταλεί στο ΜΦΙ από αρχές αλλά και ιδιώτες μελισσοκόμους με σκοπό τον προσδιορισμό υπολειμμάτων γ.φ., μετά από περιστατικά θανάτων μελισσοσμηνών. Η ανάλυση των δειγμάτων πραγματοποιήθηκε με πολύ-υπολειμματική μέθοδο 115 δραστικών ουσιών βασισμένη στην Υγρή Χρωματογραφία Φασματομετρίας Μάζας Τριπλού Τετραπόλου με Ιοντισμό Ηλεκτροψεκασμού (HPLC-ESI-MS/MS). Η εκχύλιση των γ.φ. από το εκάστοτε μητρικό υλικό (μέλισσες, μέλι, γύρη, κηρήθρα και βασιλικό πολτό) και η κατεργασία του δείγματος βασίστηκε σε τροποποίηση της μεθόδου QuEChERS. 


Συγκεκριμένα μέχρι και τα μέσα Σεπτέμβρη 2014 στο ΜΦΙ εστάλησαν για ανάλυση υπολειμμάτων γ.φ. πενήντα εννέα (59) δείγματα νεκρών μελισσών, επτά (7) δείγματα μελιού, οκτώ (8) δείγματα γύρης, μία (1) κηρήθρα και ένα (1) δείγμα βασιλικού πολτού. Οι περιοχές από τις οποίες εστάλησαν τα δείγματα, αυτές ήταν: Αττική, Κως, Κεφαλλονιά, Αχαΐα, Χαλκιδική, Αρκαδία, Καλαμπάκα, Λακωνία, Ζάκυνθος, Κορινθία, Αργολίδα, Καβάλα, Αμοργός, Άνδρος, Αριδαία, Κρήτη, Πάρος, Λευκάδα.  Στους ιστούς των νεκρών μελισσών ανιχνεύτηκαν 13 δραστικές ουσίες σε συγκεντρώσεις που κυμαίνονταν από 2.4 έως 30500 ng/g σωματικού βάρους μέλισσας, πράγμα το οποίο βεβαιώνει την συσσώρευση των ουσιών αυτών στις μέλισσες. Είναι αξιοσημείωτο ακόμη ότι ένα ποσοστό της τάξεως του 78% από τα δείγματα (46 θετικά εκ συνόλου 59) των νεκρών μελισσών ήταν θετικό σε τουλάχιστον μία δραστική ουσία. Από τα 7 δείγματα μελιού μόνο το ένα ήταν θετικό σε μία δραστική ουσία, ενώ από τα 8 της γύρης το 50% ήταν θετικό σε τουλάχιστον μία δραστική. Τέλος το ένα δείγμα κηρήθρας και το δείγμα βασιλικού πολτού ήταν θετικά σε τουλάχιστον ένα γ.φ.  


Συμπερασματικά, τα παραπάνω αποτελέσματα υποδηλώνουν την αναγκαιότητα συνεχούς ελέγχου των υπολειμμάτων γ.φ. στις μέλισσες και τα προϊόντα κυψέλης ενώ παράλληλα, τονίζουν την σημασία  ενθάρρυνσης από την Πολιτεία, ερευνητικών έργων-δράσεων τα οποία παρέχουν στους μελισσοκόμους και σε όσους εμπλέκονται στη Μελισσοκομία σημαντική γνώση στο πολυ-παραγοντικό θέμα της ορθής διαχείρισης της μελισσοκομίας για την αποτελεσματική αντιμετώπιση του εξαιρετικά σοβαρού προβλήματος της θνησιμότητας των μελισσών.    

PESTICIDE RESIDUES DETECTION IN HONEYBEES AND BEEHIVE PRODUCTS-THE BEE HEALTH ISSUE

K. M. Kasiotis, P. Anastasiadou and K. Machera

Benaki Phytopathological Institute, Laboratory of Pesticides Toxicology, 8 St. Delta Street, Athens, Kifissia 14561, Greece


The detection of pesticides residues in honeybee tissues and beehive products is important in the fields of beekeeping, analytical chemistry and ecotoxicology.


This year (2014) a significant number of samples of honeybees, pollen, honey, honeycomb and royal jelly have been sent to Benaki Phytopathological Institute (BPI) by authorities and individual beekeepers after honeybee mortality incidents, for detection of pesticide residues. Analysis of samples was performed by a multi-residue method of 115 active substances based on Liquid Chromatography Tandem Mass Spectrometry with electrospray ionization (HPLC-ESI-MS/MS). The extraction of pesticides from the respective matrix and the sample preparation step was based on a modification of the QuEChERS methodology.


Specifically till mid-September 2014 fifty-nine (59) samples of dead honeybees, seven (7) samples of honey, eight (8) pollen samples, one (1) honeycomb and one (1) sample of royal jelly were sent to BPI laboratory. 


The areas from which the samples were sent were: Attica, Kos, Kefalonia, Achaia, Halkidiki, Arcadia, Kalambaka, Laconia, Zakynthos, Corinthia, Argolis, Kavala, Amorgos, Andros, Aridea, Crete, Paros, Lefkada. In the tissues of dead bees, 13 active substances were detected in concentrations ranging from 2.4 to 30500 ng/g bee body weight. The latter confirmed the accumulation of these substances in honeybees. It is noteworthy that approximately 78 % of the honeybee samples (46 from a total of 59 positive) were positive on at least one active substance. Of the seven samples of honey only one was positive on at least one active substance, while in 50 % of pollen samples pesticide residues were detected. Finally, both honeycomb and royal jelly samples were positive in at least one pesticide.


In conclusion, these results suggest the need for constant monitoring of pesticide residues in honeybees and beehive products. In parallel, they highlight the importance of encouragement from the State, of relevant actions-research projects which provide the beekeepers with valuable knowledge in the multifactorial issue of beekeeping management.

"ΔΙΑΣΤΑΣΗ" ΩΣ ΠΟΙΟΤΙΚΟ ΚΡΙΤΗΡΙΟ ΤΟΥ ΜΕΛΙΟΥ - ΑΠΟΚΛΙΣΕΙΣ ΚΑΙ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΑ 

Χρ. Τανανάκη, Δ. Κανέλης, Β. Λιόλιος, Μ. Δήμου,  Εμ. Καραζαφείρης, 

Γ. Γκόρας, Α. Θρασυβούλου

Εργαστήριο Μελισσοκομίας – Σηροτροφίας, Τμήμα Γεωπονίας, Σχολή Γεωπονίας Δασολογίας και Φυσικού Περιβάλλοντος, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης, 
e-mail: tananaki@agro.auth.gr


Η ενζυμική δράση της διαστάσης χρησιμοποιείται ως κριτήριο ποιοτικού ελέγχου του μελιού και συχνά οι μειωμένες τιμές της συνδυάζονται με τη νοθεία και την θερμική επεξεργασία του προϊόντος. Η παράμετρος αυτή φαίνεται να παρουσιάζει μεγάλη παραλλακτικότητα και να επηρεάζεται από διάφορους παράγοντες όπως, η διατροφή της μέλισσας, ο ρυθμός συλλογής, η βοτανική προέλευση, η επεξεργασία και οι θερμοκρασίες αποθήκευσης του μελιού. Το γεγονός αυτό δημιουργεί συχνά προβλήματα κατά την διάρκεια του ποιοτικού ελέγχου του μελιού.  


Προκειμένου να ερευνηθεί η φυσική παραλλακτικότητα της διαστάσης, μελετήθηκαν δυνητικοί παράγοντες που μπορεί να επηρεάζουν τις τιμές αυτού του ενζύμου. Τα ερευνητικά αποτελέσματα έδειξαν μεγάλη διακύμανση της διαστάσης, τόσο μεταξύ των μελισσιών του ίδιου μελισσοκομείου, όσο και μεταξύ των πλαισίων της ίδιας κυψέλης, με την σχετική τυπική απόκλιση στην πρώτη περίπτωση να είναι μεγαλύτερη από 20% και στην δεύτερη να είναι της τάξης του 4%. Αρνητική συσχέτιση βρέθηκε μεταξύ του ρυθμού συλλογής του φυτικού χυμού και των τιμών της διαστάσης του παραγόμενου μελιού (r = -0,834, p = 0,079), γεγονός που οφείλεται στην περιορισμένη δυνατότητα επεξεργασίας και εμπλουτισμού του προϊόντος από τις μέλισσες. Στην γρήγορη συλλογή του μελιού μπορούν να αποδοθούν και οι χαμηλές τιμές διαστάσης σε ορισμένα είδη μελιού, όπως του μελιού πορτοκαλιάς και του πευκόμελου . Ακόμη και σε πειραματικά μελίσσια υψηλής δυναμικότητας (πληθυσμού 14 με 19 πλαισίων), που τοποθετήθηκαν σε πευκοδάσος κατά την διάρκεια έντονης μελιτοφορίας, το συλλεγόμενο μέλι παρουσίασε χαμηλές τιμές διαστάσης (μέσος όρος 13,8 DN). Επομένως, η χαμηλή ενζυμική δράση που παρουσιάζει το πευκόμελο και δημιουργεί προβλήματα στους μελισσοκόμους κατά τη διάθεση, αποδίδεται στην υψηλή ταχύτητα συλλογής του. Αξιοσημείωτο είναι ότι στα εικοσιτέσσερα δείγματα ανοιξιάτικου πευκόμελου συλλογής 2007, έτους που χαρακτηρίστηκε από υψηλή παραγωγή, ο μέσος όρος της διαστάσης ήταν 4,4 DN. Εκτός από την φυσική παραλλακτικότητα της διαστάσης, χαμηλές τιμές παρατηρούνται και από λανθασμένους μελισσοκομικούς χειρισμούς, όπως η τροφοδοσία κατά τη διάρκεια της ανθοφορίας, η θέρμανση σε υψηλές θερμοκρασίες και η μακρόχρονη αποθήκευση του μελιού. Αυτές οι πρακτικές με κατάλληλη καθοδήγηση μπορούν να αποφευχθούν, ώστε να βελτιωθεί η ποιότητα του παραγόμενου προϊόντος. Οι φυσικές όμως αποκλίσεις της δράσης του ενζύμου διαστάση δεν μπορούν να ελεγχθούν, γι' αυτό και η χρήση του συγκεκριμένου ποιοτικού κριτηρίου του μελιού τίθεται υπό συζήτηση.

DIASTASE ACTIVITY AS QUALITY CRITERION OF HONEY - DEVIATIONS AND PROBLEMS
Ch. Tananaki, D. Kanelis, V. Liolios, M. Dimou, Em. Karazafiris, 
G. Goras, A. Thrasyvoulou 

Laboratory of Apiculture-Sericulture, School of Agriculture, Faculty of Agriculture, Forestry and Natural Environment, Aristotle University of Thessaloniki, 
e-mail: tananaki@agro.auth.gr

The diastase activity used as a quality criterion of honey and often its low values correlate with overheating and adulteration of honey. Diastase shows high variability and is affected by various factors such as bees' feeding, the collection rate, the botanical origin, the processing and storage temperatures of honey, causing problems during the quality control of honey. 


In this research, the natural variability of diastase and the potential factors that could affect on its concentration were studied. The results showed large variability of diastase activity both among the colonies of the same apiary and among the frames of the same bee hive. In the first case, the relative standard deviation was higher than 20% and in the second was about 4%. Negative correlation was found between the collection rate of syrup and the values of diastase in the honey (r = -0.834, p = 0.079), due to the limited processing and enriching of the product form the bees. The low values of diastase in some type of honey such as in orange and pine honey can be attributed in the fast collection of honey. Even in honeys from strong colonies (14 to 19 frames population) that placed in pine forest during the intense honeydew secretions, low value of diastase activity were determined (average 13.8 DN). Therefore, the low enzymatic activity of pine honey that causing  problems to beekeepers is due to the high collection rate. It is remarkable that all the twenty four samples of pine honeys collected during the spring of 2007, a year with high honey production, have diastase less than 8 DN and average value 4,4 DN. Apart from the natural variability of diastase, low values were observed from wrong beekeeping manipulations, like the feeding during flowering, heating at high temperatures and long storage of honey. 

In these cases the application of good practice techniques can improve the quality of the product. As the natural variation of this enzyme is very difficult to be controlled, the use of this as quality criterion is controversial.     
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Είναι αρκετά δύσκολο να προσδιοριστεί γενικά η χημική σύνθεση της γύρης, γιατί αποτελείται από σβώλους γύρης που προέρχονται από διαφορετικά φυτά. Το κάθε φυτό δίνει γύρη με διαφορετική χημική σύσταση. Ακόμα και η γύρη η οποία συλλέγεται από το ίδιο μελίσσι στην ίδια τοποθεσία διαφέρει στις διάφορες εποχές λόγω των διαφορών που υπάρχουν στην βοτανική προέλευση των σβώλων γύρης που αποτελούν το τελικό προϊόν. .


Έχοντας αυτά υπόψη, αναπτύξαμε μέθοδο με την οποία μπορούν να διαπιστωθούν τα βασικά συστατικά της γύρης χωρίς χημική ανάλυση. Η μέθοδος στηρίζεται στον διαχωρισμό των σβώλων γύρης που αποτελούν ένα συγκεκριμένο δείγμα, τον υπολογισμό της αναλογίας συμμετοχής των σβώλων αυτών στο μείγμα και τη βοτανική τους  προέλευση. Με βάσει τα στοιχεία αυτά υπολογίζεται η χημική σύνθεση της γύρης από την τράπεζα δεδομένων που δημιούργησε το Εργαστήριο Μελισσοκομίας αναλύοντας τη γύρη των κυριότερων μελισσοκομικών  φυτών  της χώρας.


Η εφαρμογή της μεθόδου προϋποθέτει ότι η γύρη ενός φυτού που συλλέγεται από διαφορετικές περιοχές έχει παρόμοια σύσταση. Για να διαπιστωθεί εάν η συνθήκη αυτή ισχύει συλλέχτηκε γύρη από λαδανιά (Cistus sp.) και σιναπιού (Sinapis sp) από 11 διαφορετικές περιοχές της Ελλάδας, καθώς επίσης και από 2 περιοχές της Κύπρου και δύο της Βουλγαρίας και αναλύθηκαν όσο αφορά τις πρωτεΐνες, τα λιπίδια, τα ζάχαρα και εννέα διαφορετικά ιχνοστοιχεία, Βρέθηκε ότι οι πρωτεΐνες, τα λιπίδια και 4 από τα ιχνοστοιχεία (P, Mg, K, Ca) δεν διέφεραν σημαντικά και άρα η μέθοδος μπορεί να εφαρμοστεί. Αντίθετα βρέθηκε ότι η γύρη του ιδίου φυτού που συλλέγεται από διαφορετικές περιοχές της χώρας διαφέρει σημαντικά όσο αφορά τα ζάχαρα και τα ιχνοστοιχεία Na, Cu, Fe, Zn M και Μn. Οι διαφορές στα ζάχαρα οφείλονται στο μέλι ή το νέκταρ που οι μέλισσες χρησιμοποιούν για να σχηματίσουν τους σβώλους γύρης και να τους «πακετάρουν» στα καλάθια των πίσω ποδιών τους. Επειδή το νέκταρ αυτό διαφέρει από περιοχή σε περιοχή εμφανίζονται επίσης διαφορές και στη σύσταση της γύρης όσο αφορά τους υδατάνθρακες. 


Στη συνέχεια των πειραμάτων σε 11 δείγματα γύρης εφαρμόστηκε η παραπάνω μεθοδολογία για να βρεθούν οι πρωτεΐνες  και τα λιπίδιά τους, χωρίς χημική ανάλυση. Στην συνέχεια τα 11 δείγματα  αναλύθηκαν χημικά και τα αποτελέσματα συγκρίθηκαν με εκείνα της πρόβλεψης. Οι διαφορές μεταξύ της πρόγνωσης και του αποτελέσματος της χημικής σύστασης ήταν στατιστικά μη σημαντικές αποδεικνύοντας έτσι ότι μπορεί να εφαρμοστεί η μέθοδος. Η ολοκλήρωση της μελέτης αυτής θα βοηθήσει στον γρήγορο προσδιορισμό της γύρης χωρίς την χρονοβόρα εργαστηριακή ανάλυση και θα μπορεί να εφαρμοστεί και σε εργαστήρια που  στερούνται των απαραίτητων επιστημονικών οργάνων ανάλυσης.


Το Εργαστήριο Μελισσοκομίας επεκτείνει την μέθοδο αυτή στις βιταμίνες, τα αμινοξέα και άλλα συστατικά της γύρης σε συνεργασία με Πανεπιστήμια και Ινστιτούτα άλλων χωρών. Η έρευνα αυτή γίνεται με αποκλειστικούς πόρους του Εργαστηρίου Μελισσοκομίας, ΑΠΘ και δεν έχει χρηματοδοτηθεί από κανένα φορέα.

PREDICT THE CHEMICAL COMPOSITION OF POLLEN

V. Liolios,  Ch. Tananaki, M. Dimou,  D. Kanelis, A. Thrasyvoulou  
Laboratory of Apiculture-Sericulture, School of Agriculture, Aristotle University of Thessaloniki, GREECE www.beelab.gr
The chemical composition of pollen is very important to justify the nutritional value of product as food to endorse its value as medicine and to establish quality standards. In addition consumer wants to know the chemical synthesis and the nutritional value of the edible products. This purpose is extremely difficult to achieve with pollen since its composition varies according to the kind and amount of plant species, to the season of the collection, the type of honey or nectar that bees used to pack the pollen to their corbiculae and even to the soil that the plants are growing.  

 
We try to overcome these difficulties by following the below steps. 

a) We collected pollen in three consecutive years from university apiary and also from 18 different areas of Greece, Cyprus Bulgaria. 

b) The pollen mixtures were sorted according to their botanical origin and each single pollen taxon was analyzed for protein, sugars, lipids, water content and minerals. 

c) We examined the chemical composition of Cistus sp and Sinapis pollen from 12 far away areas of Greece, two areas of Cyprus and two areas of Bulgaria. 
d) We monitored the effect of the season on the chemical composition of pollen by analyzing Sisymbrium pollen collected in 9 different periods from April to October. 

The collected data permit us to establish an extensive base for the chemical composition of pollen from the 48 major bee plants of Greece. We found also that the chemical composition of single pollen taxon collected from far away regions have similar protein and lipids content and variable sugars, minerals and water content. The differences of the same pollen taxon collected in different seasons were not significant. This information guide us to constructed a mathematical model by which we can predict the chemical composition of a mixture of pollen pellets without analysis. 

We verified the predictive value of our model by adding known amounts of pollen of 5 different pollen types making by this way mixtures of pollen. We made 11 different mixtures of these five pollen types each one with different pollen type combinations. Then we first estimated their chemical composition of protein and lipids by mathematical calculation using the data we have. After that we analyzed these 11 pollen mixtures to find the real chemical composition values. The differences between estimated and real values were not statistically different. This is indicated that at least for protein and lipids, we can approach very close to the real value of pollen without the laborious analysis. Members of IHC can collaborate in great a unique powerful tool that can give us directly the composition of pollen from many countries.    
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Η πρόπολη είναι ένα από τα πολυτιμότερα και αινιγματικά προϊόντα της μέλισσας με πολλές θεραπευτικές ιδιότητες. Έχει αποδειχθεί ότι κατέχει ένα ευρύ φάσμα βιολογικών δραστηριοτήτων (αντιμικροβιακή, αντιϊική, αντιφλεγμονώδη, αντικαρκινική, κ.λπ.), λόγω των διαφορετικών συστατικών της. 
Η χημική σύνθεση της πρόπολης είναι ιδιαίτερα μεταβλητή και εξαρτάται κυρίως από την τοπική χλωρίδα. Στην παρούσα εργασία πραγματοποιήθηκε ο προσδιορισμός των ολικών φαινολικών συστατικών (ΟΦΣ) με τη μέθοδο Folin- Ciocalteau, και εκτιμήθηκε η αντιοξειδωτική ικανότητα με τις μεθόδους DPPH και ABTS 123 αιθανολικών εκχυλισμάτων πρόπολης από 15 περιοχές της Ελλάδας. Η περιεκτικότητα ΟΦΣ κυμάνθηκε μεταξύ 1 και 203 mg CAE/gr πρόπολης. Τη μεγαλύτερη περιεκτικότητα είχαν τα δείγματα από τη Βοιωτία και τη μικρότερη αυτά της Λακωνίας με μέση τιμή 161,4 και 7,82 mg CAE/gr πρόπολης, αντίστοιχα. Δείγματα που συλλέχθηκαν από περιοχές με λεύκες (Βοιωτία) παρουσίασαν μεγαλύτερες τιμές. 
Αντίθετα, δείγματα από περιοχές με δέντρα που παράγουν ρητίνη (Χίος), αλλά και από περιοχές με φτωχή βλάστηση (Κύθνος) είχαν πολύ χαμηλές τιμές. Αναφορικά με τη δοκιμή DPPH, η μέση τιμή για όλα τα δείγματα ήταν 874,9 mg Trolox/gr πρόπολης (εύρος τιμών 37-7899 mg Trolox/gr πρόπολης). Ενώ, η μέση τιμή της δοκιμής ΑΒΤS ήταν 832,5 mg Trolox/gr πρόπολης, (50-3552 mg Trolox/gr πρόπολης). Τη μεγαλύτερη τιμή παρουσίασαν τα δείγματα της Βοιωτίας και στις δυο μεθόδους, με τα δείγματα από τη Λακωνία να έχουν τη χαμηλότερη τιμή με τη μέθοδο DPPH και αυτά από την Κύθνο με την ABTS. Θετική γραμμική συσχέτιση παρουσιάζουν οι τρεις μέθοδοι (R2 Folin- Ciocalteau - ABTS=0,8399, R2 DPPH - ABTS =0,7189, R2 Folin- Ciocalteau - DPPH=0,6164). Επιπλέον, συγκρίνοντας τα δείγματα ανά εποχή συλλογής, δε βρέθηκαν στατιστικά σημαντικές διαφορές, τα ανοιξιάτικα ωστόσο δείγματα, είχαν χαμηλότερες τιμές. 
Από τα αποτελέσματα είναι σαφές η παραλλακτικότητα δειγμάτων ελληνικής πρόπολης ως προς την περιεκτικότητα σε ΟΦΣ και το αντιοξειδωτικό τους δυναμικό είναι πολύ μεγάλη και συνδέεται άρρηκτα με την χλωρίδα της περιοχής όπου βρίσκονται οι μέλισσες.

POLYPHENOL CONTENT AND ANTIOXIDANT ACTIVITY OF PROPOLIS COLLECTED FROM VARIOUS LOCATIONS OF GREECE
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Propolis is one of the most valuable and enigmatic honey bee products with important theurapeutical properties (antimicrobial, antiviral, antiinflamatory, anticancer etc.) owing to its various constituents. The chemical composition of propolis varies greatly depending on the plant origin. In this study, total phenolic (TP) content and antioxidant activity of ethanolic extracts of 123 propolis samples from 15 locations of Greece were measured. TP content was measured using the Folin- Ciocalteau method, while the antioxodant activity was estimated using DPPH free radical and ABTS radical cation scavenging activities. TP content varied between 1 and 203 mg CAE/gr of propolis. 

Higher content was found in samples from Viotia and lower in those from Lakonia with average vlaues of 161.4 and 7.82 mg CAE/gr of propolis respectively. As a pattern, higher content was noticed in samples from areas with poplar trees (Viotia), while lower from areas with resinous trees (Chios) or poor vegetation (Kithnos). DPPH activity averaged 874.9 mg Trolox/gr of propolis (range 37-7899 mg Trolox/gr of propolis), while ABTS activity averaged 832.5 mg Trolox/gr of propolis (range 50-3552 mg Trolox/gr of propolis). Higher values were detected in samples from Viotia for both methods, while samples from Lakonia and Kithnos had the lowest DPPH and ABTS activity respectively. Positive correlations were observed for all three tests (R2 Folin- Ciocalteau - ABTS=0.8399, R2 DPPH - ABTS =0.7189, R2 Folin- Ciocalteau - DPPH=0.6164). 

In addition, there were no significant differences among samples collected in different seasons, yet spring samples had the lowest values. These results suggest that variation of TP content and antioxodant activity of Greek propolis samples is very high, depending on the vegetation in the foraging area of honeybees.
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Στην εργασία παρουσιάζονται τα κύρια σημεία της μεθοδολογίας της μικροσκοπικής ή γυρεοσκοπικής εξέτασης του μελιού (μελισσοπαλυνολογική ανάλυση): παρασκευή δείγματος, αναγνώριση γυρεόκοκκων, καταμέτρηση και ερμηνεία αποτελεσμάτων. Ακόμη, συζητιούνται τα πλεονεκτήματα της ανάλυσης για την ταυτοποίηση της βοτανικής προέλευσης των μελιών και τα σημεία στα οποία μπορούν να υπεισέλθουν υποκειμενικοί παράγοντες και να υπάρχει παραλλακτικότητα μεταξύ διαφορετικών εργαστηρίων. Τέλος, τονίζεται η ανάγκη ύπαρξης πρότυπων δειγμάτων αναφοράς και γυρεολογικού άτλαντα για τη σωστή αναγνώριση των γυρεόκοκκων, καθώς και η εναρμόνιση των κριτηρίων που χρησιμοποιούν οι αναλυτές για την ερμηνεία των αποτελεσμάτων.

MICROSCOPIC ANALYSIS OF HONEY: ADVANTAGES & DISADVANTAGES
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In this study the main steps of the methodology used for the microsopic analysis of honey (melissopalynology) are presented: sample preparation, pollen identification, pollen counting and interpretation of the results. Moreover, the advantages of the method for the determination of the botanical origin of honey are discussed, as well as the drawbacks that exist and can result to a variation among the analysts/laboratories regarding the expression of the results due to subjective reasons. Finally, the necessity of reference sides and atlases for pollen identification is underlined, as well as, the harmonization among analysts regarding the interpretation and expression of the results from melissopalynological analyses.

ΤΑΥΤΟΠΟΙΗΣΗ ΤΟΥ ΕΛΛΗΝΙΚΟΥ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ ΠΟΛΤΟΥ
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Πανελλήνιος  Σύνδεσμος Επαγγελματιών Μελισσοκόμων Βασιλοτρόφων- Παραγωγών Βασιλικού πολτού & Λοιπών προϊόντων κυψέλης

Επαγγελματίες Μελισσοκόμοι από όλη τη χώρα συγκεντρώθηκαν και δημιούργησαν τον Πανελλήνιο Σύνδεσμο Επαγγελματιών Μελισσοκόμων Βασιλοτρόφων- Παραγωγών Βασιλικού πολτού & Λοιπών προϊόντων κυψέλης, πριν από 6 χρόνια. Σκοπός του Συνδέσμου είναι μεταξύ άλλων  να βρεθεί λύση στο πρόβλημα παραγωγής και διάθεσης του Ελληνικού βασιλικού πολτού (ΒΠ) και της γύρης. Για τα δύο αυτά προϊόντα ως γνωστό, δεν υπάρχουν ποιοτικά κριτήρια και  δεν καλύπτονται από στοιχειώδης νομοθετικές διατάξεις με αποτέλεσμα να μην διασφαλίζεται η αγνότητα, η ασφάλειά και η αυθεντικότητά τους.

Για να αντιμετωπιστεί το πρόβλημα ο Σύνδεσμος ζήτησε την συνεργασία των ερευνητικών κέντρων της χώρας. Αποτέλεσμα της δραστηριότητας αυτής, προέκυψε συνεργασία με το Εργαστήριο Μελισσοκομίας-Σηροτροφίας του ΑΠΘ. Ακολούθησε προσπάθεια 6 χρόνων, όπου τα μέλη του Συνδέσμου, τηρώντας ένα αυστηρό πρωτόκολλο συνεργασίας απέστειλαν στο εργαστήριο για συνεχείς χρονιές δείγματα ΒΠ και γύρης από τα περισσότερα  γεωγραφικά διαμερίσματα της χώρας. Το Εργαστήριο Μελισσοκομίας, ανέπτυξε μεθόδους για τον προσδιορισμό της γεωγραφικής προέλευσης των προϊόντων αυτών το οποίο απαιτεί τουλάχιστο 3 χρόνια συνεχούς παρακολούθησης, δειγματοληψίας και ανάλυσης.  

Την προσπάθεια αυτή βοήθησε και το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων (ΥΠ.Α.Α.Τ.) το οποίο επιδότησε τις τελευταίες τρεις χρονιές τα έξοδα ανάλυσης των δειγμάτων. Αποτέλεσμα της δραστηριότητας αυτής είναι,  σήμερα αρκετοί συνάδελφοι να έχουν πιστοποιήσει την γνησιότητα και την γεωγραφική προέλευση του βασιλικού πολτού που παράγουν. Με τους συναδέλφους αυτούς υπογράφηκε σύμβαση σύμφωνα με την οποία  θα ακολουθούν συγκεκριμένο τρόπο παραγωγής και θα δέχονται τακτικούς και έκτακτους ελέγχους που θα διασφαλίζουν την προέλευση και τη γνησιότητά των προϊόντων τους.

Παράλληλα το Εργαστήριο Μελισσοκομίας ανέλυσε τα φυσικοχημικά, οργανοληπτικά και μικροσκοπικά χαρακτηριστικά των δειγμάτων ΒΠ και γύρης, τα συνέκρινε με αντίστοιχα  δείγματα που  προέκυψαν από αυστηρό πειραματισμό και κατάθεσε στις αρμόδιες υπηρεσίες του ΥΠ.Α.Α.Τ. προτάσεις για τα ποιοτικά κριτήρια του Ελληνικού ΒΠ και της γύρης. Η εξέλιξη αυτή μας φέρνει πολύ κοντά στην επιζητούμενη λύση για νομοθετική κάλυψη των προϊόντων κυψέλης και την πάταξη της παραπλάνησης του καταναλωτή από τις ελληνοποιήσεις. 

Η στενή αυτή συνεργασία επιστημόνων και παραγωγών δείχνει τα οφέλη που μπορούν να έχουν οι μελισσοκόμοι παραγωγοί όταν συμβάλουν και συμμετέχουν στην επιστημονική έρευνα , οφέλη που τα μέλη του Συνδέσμου μας απολαμβάνουν.

	
	


ΠΡΟΤΑΣΗ ΓΙΑ TA ΠΟΙΟΤΙΚΑ ΚΡΙΤΗΡΙΑ ΤΟΥ ΒΑΣΙΛΙΚΟΥ ΠΟΛΤΟΥ.
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Εργαστήριο Μελισσοκομίας-Σηροτροφίας, Αριστοτέλειο Πανεπιστήμιο Θεσσαλονίκης 

 www.beelab.gr
Παρά το γεγονός ότι ο Βασιλικός Πολτός (ΒΠ) αποτελεί μια σημαντική πηγή εισοδήματος για τον μελισσοκόμο εντούτοις η διακίνηση και εμπορία του παρουσιάζει σημαντικά προβλήματα γιατί το προϊόν δεν καλύπτεται από αποδεκτά ποιοτικά κριτήρια με  αποτέλεσμα να μην μπορεί να ελεγχτεί η αυθεντικότητα, η ποιότητα και η ασφάλειά του.  

Χώρες όπως η Βουλγαρία, η Τουρκία, η Ιαπωνία, η Πολωνία, η Βραζιλία και πιθανόν μερικές άλλες  κάλυψαν το κενό αυτό με εθνικές αποφάσεις. Παράλληλα ο Διεθνής Οργανισμός για το Μέλι (ΙΗC) πρότεινε ποιοτικά κριτήρια που θα μπορούσαν να γίνουν διεθνώς  αποδεκτά και να εφαρμοστούν σ’ όλες τις χώρες. Μελετώντας τις εθνικές προδιαγραφές και τις προτάσεις του IHC διαπιστώνεται ότι υπάρχουν τόσο μεγάλες αποκλίσεις μεταξύ τους, ώστε η εφαρμογή  τους θα  δημιουργούσαν αξεπέραστες  δυσκολίες στην εμπορία και διακίνηση του προϊόντος. 

Στην Ελλάδα, δεν υπάρχουν ποιοτικά κριτήρια για κανένα προϊόν της μέλισσας εκτός του μελιού. Το Εργαστήριο Μελισσοκομίας-ΑΠΘ ανάλαβε να υποβάλλει πρόταση για τον καθορισμό των ποιοτικών κριτηρίων του ΒΠ και της γύρης.  Για το σκοπό αυτό μελέτησε τους παράγοντες που πιθανόν να επηρεάσουν τη σύσταση του ΒΠ (τροφοδοσίες, γεωγραφική και βοτανική προέλευση, εποχιακές διακυμάνσεις κ.ά) και παράλληλα συνέλεξε μεγάλο αριθμό δειγμάτων από  διαφορετικές περιοχές της χώρας ώστε να διαπιστώσει την φυσική παραλλακτικότητα που υπάρχει στα φυσικοχημικά χαρακτηριστικά του. Η έρευνα ολοκληρώθηκε και υποβλήθηκε πρόταση στο ΥΑΑΤ με τα ποιοτικά κριτήρια του ΒΠ τον Ιανουάριο του 2014. Αναμένεται συζήτηση με τους αρμόδιους φορείς του Υπουργείου  και τους φορείς των μελισσοκόμων.

Τα προτεινόμενα όρια για τον ελληνικό ΒΠ, διαφέρουν σε αρκετά σημεία από τα προτεινόμενα όρια του IHC  και των εθνικών προδιαγραφών άλλων χωρών.  Οι διαφορές οφείλονται σ’ ότι τα μέχρι σήμερα εθνικά πρότυπα άλλων χωρών βασίστηκαν σε μεθόδους ανάλυσης παλαιότερων ετών όπως της Βουλγαρίας (1984), Πολωνίας (1996) και Τουρκίας (2000), σε μικρό αριθμό δειγμάτων και δεν έλαβαν υπόψη τους παράγοντες εκείνους που πιθανόν να επηρεάσουν τη σύνθεση του προϊόντος.  

Το πρόγραμμα αυτό επιδοτήθηκε μερικώς από το Υπουργείο Αγροτικής Ανάπτυξης και Τροφίμων (ΥΑΑΤ) .

FACTORS THAT MAY AFFECT THE QUALITY STANDARDS OF ROYAL JELLY 

D. Kanelis, Ch. Tananaki, V. Liolios, M. Dimou, G. Goras, 

E. Karazafiris, A. Thrasyvoulou  

Beekeeping lab, Aristotle University Thessaloniki, www.beelab.gr
There are no standards at European or International level for bee products rather than honey. Few established national standards or guidelines could not subrogate the need for international acceptable global standards. Without standards and regulations the quality, the safety and the authenticity of bee products cannot be assured. Preliminary proposals for standardization of royal jelly (RJ) was issued by working groups of International Honey Commission (IHC) in 2008. The applicability of these proposals standards remain in question.  

The laboratory of Apiculture of Aristotle University undertook the commitment to propose standards for Greek RJ. The factors that may affect the chemical synthesis of RJ was examined, the methods of analysis were validated and finally a great number of samples were collected from 34 different areas of Greece. The collected data from the experiments, the beekeepers and the values of the existed national and regional standards were compared to the preliminary proposal of IHC

Parameters that had been studied were the moisture %, the total protein, the sugarς,  10-Hydroxyl-decenoic acid (10-HDA). Deviation of data from the proposed standards of RJ was apparent mostly in characteristic that are affected by beekeeping manipulations. 
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ΠΡΟΚΑΤΑΡΚΤΙΚΗ ΜΕΛΕΤΗ ΕΠΙ ΤΗΣ ΓΕΩΓΡΑΦΙΚΗΣ ΕΞΑΠΛΩΣΗΣ ΚΟΚΚΟΕΙΔΩΝ ΤΟΥ ΓΕΝΟΥΣ Physokermes (Hemiptera: Coccoidea: Coccidae) ΤΗΣ ΕΛΑΤΗΣ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ.

Ι. Παπαναστασίου 1,2, N. Εμμανουήλ 2, Μ. Μπουγά 2, E. Szita 3, K. Fetyko 3
1Ελληνικός Γεωργικός Οργανισμός “ΔΗΜΗΤΡΑ”, Ι.Κ.Ε.Α., Νεαπόλεως 25, Αγ. Παρασκεύη, 15310, Αθήνα, Ελλάδα.

2Γεωπονικό Πανεπιστήμιο Αθηνών, Εργαστήριο Γ. Ζωολογίας και Εντομολογίας, Ιερά Οδός 75, 11855, Αθήνα, Ελλάδα.

3Hungarian Academy of Sciences, Plant Protection Institute Center for Agricultural Research, Herman Otto u. 15. H-1022 Budapest, Hungary.
Στην Ελλάδα τα έντομα του γένους Physokermes (Hemiptera: Coccoidea: Coccidae)  αποτελούν μία σημαντική πηγή μελιτώματος. Τα είδη  P. hemicrypus (Dalman) , P. inopinatus (Danzig & Kozár) και P. hellenicus (Kozár & Gounari)  έχουν καταγραφεί τα τελευταία 30 χρόνια στην Ελλάδα να παρασιτούν  την ελάτη (Abies cephalonica, Pinaceae). Ο σκοπός της παρούσας μελέτης ήταν η συλλογή στοιχείων σχετικά με την γεωγραφική εξάπλωση των ειδών του γένους Physokermes στα δάση ελάτης στην Ελλάδα. 

Οι δειγματοληψίες έλαβαν χώρα σε ένα μεγάλο μέρος των ορεινών όγκων της Ελλάδας (Πελοπόννησοs, Αττική, Εύβοια, Στερεά Ελλάδα και Θεσσαλία) τα έτη 2012 και 2013.

Η βελτιωμένη μέθοδος που χρησιμοποιήθηκε στην παρούσα μελέτη για την μονιμοποίηση των παρασκευασμάτων έδωσε εξαιρετικής διαύγειας παρασκευάσματα γεγονός πολύ σημαντικό για την ευκολότερη ταξινόμηση του είδους βασισμένη στα μορφολογικά χαρακτηριστικά. Το είδος P. hellenicus ταυτοποιήθηκε σε όλες τις περιοχές δειγματοληψίας στα διάφορα νυμφικά στάδια και στο ακμαίο. Δεν ταυτοποιήθηκε άλλο είδος του γένους Physokermes πλην του προαναφερόμενου να παρασιτεί την ελάτη στους ορεινούς όγκους της Ελλάδος όπου έγιναν οι δειγματοληψίες, γεγονός που καταδεικνύει τη σχεδόν αποκλειστική και εκτενή γεωγραφική του εξάπλωση.

PRELIMINARY STUDY ON THE GEOGRAPHICAL DISTRIBUTION OF SOFT SCALE INSECTS OF Physokermes GENUS (Hemiptera: Coccoidea: Coccidae) ON GREEK FIR TREES.

Ι. Papanastasiou 1,2, N. Emmanuel 2, Μ. Bouga 2, E. Szita 3, K. Fetyko 3
1 Hellenic Agricultural Organization “DEMETER”, I.V.R.A., Neapoleos 25, Αgia Paraskevi, 15310, Athens, Greece.

2Agricultural University of Athens,  Laboratory of Agricultural Zoology and Entomology, Iera Odos 75, 11855, Athens, Greece.

3Hungarian Academy of Sciences, Plant Protection Institute Center for Agricultural Research, Herman Otto u. 15. H-1022 Budapest, Hungary.
In Greece soft scale insects of Physokermes genus (Hemiptera: Coccoidea: Coccidae) constitute an important honeydew source. The three species, P.  hemicrypus (Dalman), P. inopinatus (Danzig & Kozár) and P. hellenicus (Kozár & Gounari), were recorded during the last 30 years to parasite on fir trees (Abies chephalonica, Pinaceae)  in Greek mountains. The aim of the present study was to collect data about the geographical distribution of Physokermes species in Greek fir forests.  In addition an improved method of preparing mounted slides for taxonomic purposes was tested.

Samples were collected during the years 2012 and 2013 throughout Greek territory and examined for the presence of Physokermes species. Specimens from Peloponnesus, Euboea, Attica, Central Greece and Thessalia were isolated and mounted.

The improved method of mounting produced slides of high quality and gave extra clear images of taxonomic characteristics. Specimens from all the sampling areas were found to be P. hellenicus. No other species of Physokermes genus were identified in the sampling areas. Geographical distribution of P. hellenicus seems to be very extended in Greek fir mountains.
ΕΠΙΔΡΑΣΗ ΤΩΝ ΣΥΝΘΗΚΩΝ ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗΣ ΣΕ ΒΑΣΙΚΑ ΦΥΣΙΚΟ – ΧΗΜΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΤΟΥ ΜΕΛΙΟΥ

Β. Τσουρουνάκη1, Π. Γώτσιου2, Σ. Λουπασάκη2, Χ. Κατερινόπουλος1

1 Πανεπιστήμιο Κρήτης, Σχολή Θετικών Επιστημών, Τμήμα Χημείας

2Μεσογειακό Αγρονομικό Ινστιτούτο Χανίων, Εργαστήριο Αναλυτικής Χημείας 

Στην παρούσα εργασία μελετήθηκε η επίδραση του χρόνου και της θερμοκρασίας αποθήκευσης σε βασικά φυσικο – χημικά χαρακτηριστικά του μελιού: υγρασία,  δείκτη διαστάσης, συγκέντρωση HMF, pH και ελεύθερη οξύτητα. 

Η έρευνα διήρκεσε τέσσερις μήνες (Ιούλιο-Οκτώβριο) και αναλύθηκαν 11 διαφορετικά δείγματα μελιού από την Κρήτη, διαφορετικής βοτανικήςπροέλευσης, κυρίως θυμαρίσια, κατευθείαν από παραγωγούς αλλά και από τυποποιητές. Τα δείγματα μελιού χωρίστηκαν σε δύο μέρη (σε υάλινα βάζα των 250γρ.), από τα οποία το ένα φυλάχτηκε σε θάλαμο ψυγείου (4οC), ενώ το άλλο σε θερμοκρασία δωματίου (~20-25οC). Ανά τακτά χρονικά διαστήματα διεξάγονταν αναλύσεις προκειμένου να προσδιοριστούν τυχόν αλλαγές στα φυσικο – χημικά χαρακτηριστικά των δειγμάτων.

Για το 4μηνο διάστημα της εργασίας, οι αλλαγές που παρατηρήθηκαν σε υγρασία, pH και ελεύθερη οξύτητα, τόσο στα δείγματα που αποθηκεύτηκαν σε θερμοκρασία δωματίου όσο και για αυτά του ψυγείου, κρίθηκαν μη σημαντικές στατιστικά. Αντίθετα, σημαντικές ήταν οι αλλαγές που παρατηρήθηκαν στον δείκτη διαστάσης και στη συγκέντρωση HMF: ο πρώτος  βρέθηκε να μειώνεται με διπλάσιο ρυθμό στα δείγματα που φυλάχθηκαν σε θερμοκρασία δωματίου σε σχέση με τα δείγματα του ψυγείου, ενώ η συγκέντρωση HMF βρέθηκε να αυξάνεται με πενταπλάσιο ρυθμό αντίστοιχα.

Παράλληλα, έγινε έλεγχος του δείκτη διαστάσης και συγκέντρωσης HMF σε 10 δείγματα μελιού που φυλάσσονταν στην κατάψυξη (-18οC) για 10-12 χρόνια: οι μεταβολές που παρατηρήθηκαν ήταν μη σημαντικές, κατά μέσο όρο γύρω στο 5% των αρχικών τιμών (μέσα στα όρια επαναληψιμότητας των μεθόδων ανάλυσης).

EFFECT OF STORAGE CONDITIONS ON BASIC PHYSICO-CHEMICALCHARACTERISTICS OF HONEY

V. Tsourounaki1, P. Gotsiou2, S. Loupasaki2, Ch. Katerinopoulos1

1University of Crete, Faculty of Sciences, Department of Chemistry

2Mediterranean Agronomic Institute of Chania, Laboratory of Analytical Chemistry

In the present study, the effect of storage temperature and time on basic physico - chemical characteristics of honey (moisture, diastase concentration of HMF, pH and free acidity) was investigated.

The investigation lasted four months (July-October) and 11 different samples of honey from Crete, mainly thyme honey from producers but also from packagers, were analyzed. Honey samples were divided into two parts (in glass jars of 250 g.): one of this was stored in a refrigerator (4ºC), the other one at room temperature (~ 20-25oC). Analyses were periodically conducted in order to identify any changes in the physico - chemical characteristics of the samples. 

For the 4-month period of the study, the observed changes in humidity, pH and acidity, both in samples stored at room temperature and for those in the refrigerator, were found statistically non significant. On the contrary, significant changes were observed in diastase activity and the concentration of HMF: the former was found to be reduced twice as fast in the samples stored at room temperature in comparison with the samples of the refrigerator, while the HMF concentration was found to increase five times as fast, respectively. 

In parallel, diastase activity and HMF concentration were investigated in 10 honey samples kept in the freezer (-18°C) for 10-12 years: the changes observed were no significant, on average equal to around 5% of the initial values ​​(within the limits of repeatability methods analysis).

ΕΠΙΔΡΑΣΗ ΤΗΣ ΘΕΡΜΑΝΣΗΣ ΣΤΗΝ ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΜΕΛΙΩΝ ΤΗΣ ΚΡΗΤΗΣ

S. Blidi 1, Π. Γώτσιου1, Σ. Λουπασάκη1, Α. Καλοκαιρινός2

1Μεσογειακό Αγρονομικό Ινστιτούτο Χανίων, Εργαστήριο Αναλυτικής Χημείας 

2 Πανεπιστήμιο Αθηνών, Σχολή Θετικών Επιστημών, Τμήμα Χημείας

Στη βιομηχανία  μελιού, η θερμική επεξεργασία είναι απαραίτητη όσον αφορά τη μείωση του ιξώδους για να διευκολύνει τη δοσολογία και την πλήρωση του περιέκτη, για να αποφευχθεί ή να καθυστερήσει την η κρυστάλλωση και για την καταστροφή μικροοργανισμών στο μέλι. Οι επιπτώσεις στην ποιότητα του μελιού μπορεί να είναι σημαντικές εάν η θερμική επεξεργασία δεν εφαρμόζεται σωστά. Χαρακτηριστικά όπως η υγρασία, ο δείκτης διαστάσης και η συγκέντρωση υδροξυμεθυλοφουρφουράλης (HMF), είναι ευρέως αναγνωρισμένα ως αξιόπιστοι παράμετροι για την αξιολόγηση της φρεσκάδας ή / και την υπερθέρμανση του μελιού. 

Ο σκοπός αυτής της μελέτης ήταν να διερευνηθεί η επίδραση της θερμοκρασίας και του χρόνου επεξεργασίας στις παραπάνω παραμέτρους του μελιού. Δεκατρία (13) δείγματα Κρητικού μελιού διαφορετικής βοτανικής προέλευσης ελέγχθηκαν σε τέσσερις διαφορετικές συνθήκες ανάλογα με τη θερμοκρασία και το χρόνο: στους 45° C για 24 και 48 ώρες και στους 65°C για 3 και 6 ώρες. 

Καμία στατιστικά σημαντική διαφοροποίηση δεν παρατηρήθηκε στη συμπεριφορά των τριών κύριων βοτανικών ομάδων μελιού (μέλια νέκταρος, μελιτώματος και μίγματα αυτών) για τις παραμέτρους που μελετήθηκαν. Οι μεταβολές των παραμέτρων βρέθηκαν να σχετίζονται γραμμικά με τον χρόνο της θέρμανσης. Από την άλλη πλευρά, η θέρμανση στους 45°C για 48 ώρες απέφερε τις σημαντικότερες αλλαγές στα δείγματα που μελετήθηκαν, και στις τρεις παραμέτρους, αλλά κανένα από τα δείγματα δεν ξεπέρασε τα αντίστοιχα όρια της σχετικής Ελληνικής και Ευρωπαϊκής νομοθεσίας για το μέλι.

EFFECT OF THERMAL TREATMENT ON THE QUALITY OF

 CRETAN HONEYS

S. Blidi1, P. Gotsiou1, S. Loupasaki1, Α. Calokerinos2

1Mediterranean Agronomic Institute of Chania, Laboratory of Analytical Chemistry

2University of Athens, Faculty of Sciences, Department of Chemistry

In honey industry, thermal treatment is necessary in terms of reducing viscosity to facilitate the dosage and jar’s filling,  to avoid  the  post  bottling crystallization  or to  delay  its  appearance and  destroying the  micro-organisms  in  honey. Damages of honey quality occur if the thermal treatment is not properly applied. Moisture, diastase activity and hydroxymethylfurfural (HMF) content are widely recognized as reliable parameters for assessment of freshness and/or overheating of honey. 

The aim of this study was to investigate the effect of thermal treatments and their prolongation on the herein above mentioned honey parameters. For that, thirteen (13) Cretan honey samples from different botanical origins were tested under four thermal treatments varying on temperature and time: at 45°C for 24 and 48 hours and at 65°C for 3 and 6 hours. 

No statistically significant differentiation was observed in the behavior of the three main botanical groups (nectar honeys, honeydew and blends) in the considered parameters after the applied thermal procedures. The variation of the parameters was linearly related to the time of heating. On the other hand, heating at 45°C for 48 hours affected the studied samples the most in all of the three parameters but none of the honeys went beyond the specified limits of the relative Greek and European legislation for honey.
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Benaki Phytopathological Institute, Laboratory of Pesticides Toxicology
	46
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	ΑΡΓΕΝΑ Ν.

ARGENA N.
	Εργ. Σηροτροφίας-μελισσοκομίας, Αριστοτέλειο Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	22
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	ΒΛΟΓΙΑΝΝΙΤΗΣ Σ.
VLOGIANNITIS S.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκοκομίας, Γ.Π.Α.
Lab. of Sericulture-Apiculture A.U.A.
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	Μεσογειακό Αγρονομικό Ινστ. Χανίων (ΜΑΙΧ)
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	ΒΟΥΡΒΙΔΗΣ Δ.
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	Γενική Δ/νση Κτηνιατρικής, Δ/νση Υγείας των Ζώων, Υπ.ΑΑ&Τ.

Animal Health Directorate, Ministry of Rural Development and Food
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	ΓΕΡΟΓΙΑΝΝΗΣ Α.
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	Εταιρεία TECHNOSET
TECHNOSET Company
	15
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	ΓΙΑΝΝΟΥΡΗΣ Ε.

GIANNOURIS E.
	Υπουργ. Γεωργίας & Φυσικών Πόρων Κύπρου
Ministry of Agriculture and Natural Resources of Cyprus
	31

	11
	ΓΚΟΡΑΣ Γ.
GORAS G.
	Εργ. Σηροτροφίας-μελισσοκομίας, Αριστοτέλειο Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	10,22,31, 41,48,56
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	ΓΟΥΝΑΡΗ Σ.

GOUNARI S.
	Ινστ. Μεσογειακών Δασικών Οικοσυστημάτων, ΕΛΓΟ "ΔΗΜΗΤΡΑ"
Inst. of Mediterranean Forest Ecosystem,

ELGO "DEMETER"
	43
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	ΓΡΗΓΟΡΙΑΔΟΥ Ν.
GRIGORIADOU N. 
	Μελισσοκομική Εταιρεία ΑΤΤΙΚΗ Πίττας, 
Beekeeping Company ATTIKI Pittas 
	45
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	ΓΩΤΣΙΟΥ Π.

GOTSIOU P.
	Μεσογειακό Αγρονομικό Ινστ. Χανίων (ΜΑΙΧ)
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DASKALAKIS G.
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	ΔΕΡΜΑΤΗΣ Μ.
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	Μελισσοκόμος
Beekeeper
	16

	14
	ΔΗΜΟΥ Μ.

DIMOU M.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκομίας, Α. Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, A. Univ. of Thessaloniki
	10,22,41,

48,50,54,
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	ΕΜΜΑΝΟΥΗΛ Ν.

EMMANOUEL N.
	Εργ. Γεωγ. Ζωολογίας & Εντομολ. Γ.Π.Α.

Lab. of Agricult. Zoology and Ent., Α.UA.
	59

	16
	ΘΡΑΣΥΒΟΥΛΟΥ Α.

THRASYVOULOU A.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκομίας, Αριστοτέλειο Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	10,22,31,41,

48,50,56

	17
	FETYKO K.
	Hungarian Academy of Sciences, Plant Protection Inst. Center for Agricultural Research
	59

	18
	ΚΑΛΑΤΖΗΣ Ε.
	Μελισσοκόμος, Σύνδεσμος Βασιλοτρόφων, Παραγωγών Βασ. Πολτού & λοιπών προϊόντων κυψέλης
	55

	19
	ΚΑΛΤΣΑΣ Κ.
KALTSAS K.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκοκομίας, Γ.Π.Α.
Lab. of Sericulture-Apiculture A.U.A.
	24

	20
	ΚΑΝΕΛΗΣ Δ.
KANELIS D.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκομίας, Αριστοτέλειο Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	10,22,31,

41,48,50,56
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	ΚΑΛΟΚΑΙΡΙΝΟΣ Χ.
	Πανεπιστήμιο Αθηνών, Σχολή Θετικών Επιστημών, Τμήμα Χημείας
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	61
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KARAZAFEIRIS E.
	Εργ. Σηροτροφίας-Μελισσοκομίας, Αριστοτέλειο Παν. Θεσσαλονίκης
Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	10,22,41,

48,56
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	Ιερέας ΚΑΡΑΚΑΣΗΣ Ε.

Rev. KARAKASIS E.
	Γεωπόνος, Μελισσοκόμος
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	ΚΑΡΑΜΠΟΥΡΝΙΩΤΗ Σ.
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	Εργ. Τοξικολογικού Ελέγχου Γεωργικών Φαρμάκων, Μπενάκειο Φυτοπαθ. Ινστιτούτο
Benaki Phytopathological Institute, Laboratory of Pesticides Toxicology
	46
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	ΚΑΤΕΡΙΝΟΠΟΥΛΟΣ Χ.

KATERINOPOULOS Ch. 
	Πανεπιστήμιο Κρήτης, Σχολή Θετικών Επιστημών, Τμήμα Χημείας
University of Crete, Faculty of Sciences, Department of Chemistry
	60
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	ΚΑΤΣΑΜΠΗΣ Ι.
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	Δ/νση Πληροφορικής, Υπ.ΑΑ&Τ
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	44
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	ΛΑΠΑ Θ.

LAPPA Th.
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	40
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	46
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	55
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Lab. of Sericulture-Apiculture, Aristotle Univ. of Thessaloniki
	22
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	ΟΥΡΕΪΛΙΔΗΣ Κ.
OUREILIDIS K.
	Κτηνιατρικό Εργαστήριο Καβάλας
Veterinary Laboratory of Kavala
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PANAGIOTOPOULOS K.
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